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PRIMA DI UTILIZZARE LA MACCHINA E OBBLIGATORIO MONTARE LE PROTEZIONI DEI
RULLI FORNITE COME DA ISTRUZIONI ALLEGATE. .

LA DITTA COSTRUTTRICE DECLINA OGNI RESPONSABILITA DERIVATA DALLA MANCATA
APPLICAZIONE DELLE PROTEZIONI ATTE A PROTEGGERE L'OPERATORE DAI RULLI IN
MOVIMENTO.

BEFORE USING THE EQUIPMENT, IT IS MANDATORY TO INSTALL THE PROVIDED ROLLER
SAFETY PROTECTIONS AS PER THE ATTACHED INSTRUCTIONS.

THE PLASTIC SAFETY PROTECTIONS ARE DESIGNED TO PROTECT THE OPERATOR
AGAINST CRUSHING AND THE MANUFACTURER DECLINES EVERY RESPONSIBILITY
ARISING FROM THE NON-INSTALLATION OF SAFETY PROTECTIONS.

ANTES DE UTILIZAR LA MAQUINA, ES OBLIGATORIO COLOCAR LOS PROTECTORES DE
RODILLOS SUMINISTRADOS SEGUN LAS INSTRUCCIONES ADJUNTAS.

EL FABRICANTE DECLINA TODA LA RESPONSABILIDAD DERIVADA DE LA FALTA DE
APLICACION DE LAS PROTECCIONES DISENADAS PARA PROTEGER AL OPERADOR DE LOS
RODILLOS EN MOVIMIENTO.

AVANT D'UTILISER LA MACHINE IL EST OBLIGATOIRE DE MONTER LES PROTECTIONS
DES ROULEAUX FOURNIES SELON LES INSTRUCTIONS JOINTES.

LE FABRICANT DECLINE CHAQUE RESPONSABILITE DERIVEE DE LA NON-APPLICATION
DES PROTECTIONS CONGUES POUR PROTEGER L'OPERATEUR DES ROULEAUX EN
MOUVEMENT.

VOR VERWENDUNG DES GERATS MUSSEN DIE MITGELIEFERTEN
ROLLENSICHERHEITSSCHUTZVORRICHTUNGEN GEMARB DEN BEIGEFUGTEN
ANWEISUNGEN INSTALLIERT WERDEN.

DIE SICHERHEITSVORRICHTUNGEN AUS KUNSTSTOFF SOLLEN DEN BEDIENER VOR
QUETSCHUNGEN SCHUTZEN, UND DER HERSTELLER LEHNT JEDE VERANTWORTUNG AB,
DIE SICH AUS DER NICHTINSTALLATION VON SICHERHEITSVORRICHTUNGEN ERGIBT.

NMeEPE] WCMNOJIb3OBAHMEM MALWWHBbI HEOBXOAMMO YCTAHOBUTb 3SALUUTHDbIE
OXPAHHUKW POJIMKOB, B COOTBETCTBUW C NMPUJTATAEMbIMU NHCTPYKLUMNAMW.
MPOU3BOAUTENb HE HECET HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTM B CBA3U C
HEWCMNO/THEHMEM 3ALLUUTHBLIX OMPAXAEHWA POJIMKOB, MNPEAHA3HAYEHHbLIX A4
SAWNTBI ONMEPATOPA OT ABMXYLLIMNXCA POJIMKOB.
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SERIE
ETIQUETTE DE SERIE

Le numéro de série consiste en une étiquette adhésive grise sérigraphiée appliquée au dos de la
faconneuse.
Les données suivantes sont indiquées sur |'étiquette de facon lisible et indélébile :

- Nom du fabricant; - numéro de série;

- Puissance électrique (kW / A); - Tension et fréquence électrique (Volt / Hz);
- Modéle; - Année de construction

- « Made in Italy » libellé ; - Poids de la fagonneuse

INFORMATIONS GENERALES
IMPORTANCE DU MANUEL

Avant d'utiliser la faconneuse en question, il est indispensable de lire et de comprendre ce manuel dans
son intégralité.

Ce manuel doit toujours étre a la disposition des « opérateurs autorisés » et étre proche de la
faconneuse bien conservé et rangé.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages aux personnes, aux animaux ou aux biens
causés par la non-observance des normes décrites dans ce manuel..

Ce manuel constitue une partie intégrante du four et doit étre conservé jusqu “a son élimination finale.

Les “opérateurs autorisés” ne doivent effectuer, sur le four, que les interventions rentrant dans le cadre de
leur compétence spécifique.

GARANTIE

La durée de la garantie est d'un an et commence a compter de la date du recu fiscal émis au moment de
I'achat.

Durant cette période, seront remplacées ou réparées gratuitement et uniquement dans notre
établissement les piéces qui, pour des raisons bien établies et sans équivoque, présentent des défauts
de fabrication, a I’'exception des composants électriques et des piéces sujettes a usure.

Les frais de port et de main-d'ceuvre sont exclus de la garantie.

La garantie est annulée dans les cas ou il est établi que le dommage a été causé par : le transport, une
maintenance incorrecte ou insuffisante, un manque d'opérateurs, une altération, des réparations
effectuées par un personnel non autorisé, le non-respect des dispositions du manuel.

Tout recours contre le fabricant pour des dommages directs ou indirects résultant du temps ou la machine
restera inopérante est exclu :

avarie, en attente de réparation, ou dans tous les cas liée a I'absence physique de I'équipement..

RECHANGE NON ORIGINALES, ANNULENT LA GARANTIE ET EXONERENT LE

ﬁ LES ALTERATIONS ET / OU LE REMPLACEMENT DE PIECES PAR DES PIECES DE
FABRICANT DE TOUTE RESPONSABILITE.




INFORMATIONS SUR LE BRUIT

Le niveau de pression acoustique pondéré A mesuré sur une machine échantillon identique est cohérent et
inférieur a 70 dB (A).

AVERTISSEMENTS POUR LA SECURITE

Bien que la machine soit conforme aux exigences de sécurité des normes de référence, qu’elles soient
électriques, mécaniques ou hygiéniques, elle peut étre dangereuse si:

- Utilisée a des fins et conditions autres que celles fournies par le fabricant.

- Les protége-rouleaux sont altérés.

- Les dispositions suivantes ne sont pas observées pour: Installation - Mise en service - Utilisation -
Maintenance.

AVANT D'UTILISER LA MACHINE IL EST OBLIGATOIRE DE MONTER LES PROTECTIONS DES
ROULEAUX FOURNIES SELON LES INSTRUCTIONS JOINTES.

LE FABRICANT DECLINE CHAQUE RESPONSABILITE DERIVEE DE LA NON-APPLICATION DES
PROTECTIONS CONCUES POUR PROTEGER L'OPERATEUR DES ROULEAUX EN MOUVEMENT.

ATTENTION

Afin d'éviter des conditions dangereuses et / ou des blessures éventuelles causées par :

du courant électrique, des pieéces mécaniques, un incendie ou de nature hygiénique, les
précautions de sécurité suivantes doivent étre observées.

A - GARDER VOTRE POSTE DE TRAVAIL EN ORDRE.

Le désordre comporte un risque d'incendie.

B - EVALUATION DES CONDITIONS ENVIRONNEMENTALES.

Ne pas utiliser la machine dans un environnement humide, mouillé ou insuffisamment éclairé,

a proximité de liquides ou de gaz inflammables.

C - TENIR HORS DE PORTEE DES ENFANTS ET DES PERSONNES NON AUTORISEES.

Ne les laissez pas approcher de la machine ou du lieu de travail.

D - UTILISER LA MACHINE DANS LE CADRE DE LA PUISSANCE DE LA PLAQUE ET UNIQUEMENT POUR
L'USAGE CONSENTI. Sans surcharge, elle fonctionnera mieux et en toute sécurité.

E - S'THABILLER DE MANIERE APPROPRIEE.

Ne pas porter de vétements amples ni d'accessoires qui pourraient se prendre dans les piéces mobiles.
Utiliser des chaussures antidérapantes. Pour des raisons d'hygiéne et de sécurité, pour les cheveux longs,
utiliser le maillage approprié et des gants pour les mains.

F - PROTEGER LE CABLE D’ALIMENTATION. Ne pas tirer sur le cordon pour débrancher la fiche ; ne pas
exposer le cable a des températures élevées, au contact de bords tranchants, d’eau ou de solvants.

G - EVITER LES POSITIONS PEU SURES. Rechercher la position la plus appropriée qui assure toujours
I'équilibre.

H - PRETER TOUJOURS LA PLUS GRANDE ATTENTION.

Observez votre travail. N'utilisez pas la machine lorsque vous étés distrait.

I - DEBRANCHER LA FICHE DE LA PRISE.

A la fin de chaque utilisation, avant le nettoyage, la maintenance ou le déplacement de la machine.

L - CABLES DE RALLONGE A L'AIR LIBRE. Ne doivent pas étre utilisés.

M - VERIFIER QUE LA MACHINE N'EST PAS ENDOMMAGEE.

Avant d’utiliser la machine, vérifier soigneusement |'efficacité des dispositifs de sécurité.

Vérifier que les piéces mobiles ne sont pas bloquées, qu'il n'y a pas de composants endommageés,

gue toutes les piéces ont été correctement assemblées et que toutes les conditions permettant le

bon fonctionnement de la machine sont optimales.

N - FAIRE REPARER LA MACHINE PAR DU PERSONNEL QUALIFIE.

Les réparations ne doivent étre effectuées que par des personnes qualifiées utilisant des piéces de
rechange d'origine. Le non-respect de ces dispositions peut constituer un élément de danger pour
['utilisateur.

O - LES PLAQUES SONT DES DISPOSITIFS ANTI-ACCIDENT, elles doivent donc toujours étre parfaitement
lisibles. Si elles sont endommagées et illisibles, il est obligatoire de les remplacer.




CARACTERISTIQUES DE LA MACHINE

La Fagonneuse a été concue et fabriquée pour un usage exclusif alimentaire pour le laminage a froid
de la pate a pain et a gateaux, afin de faciliter la formation de disques pour la préparation de: pizzas,
pain, fouaces, gateaux, etc. tout en conservant inaltérées les = ——— - - mmm e mmmmm oo
caractéristiques fondamentales de la pate.

Min. 50 cm

INSTALLATION
CONSIGNES A LA CHARGE DE L'UTILISATEUR

Les conditions environnementales du lieu d'installation de la machine
doivent présenter les caractéristiques suivantes :

- il doit étre sec

- suffisamment éloigné des sources de chaleur

- une ventilation et un éclairage adéquats conformes aux normes de
santé et de sécurité requises par la Iégislation en vigueur.

La surface d'appui doit étre horizontale et ne doit pas étre placée

a proximité immeédiate d'obstacles de quelque nature que ce soit qui pourraient en conditionner la
ventilation normale.

Min. 50 cm

Min. 30 ¢m

IMPORTANT

Conformément aux lois en vigueur, le réseau électrique doit étre équipé d'un interrupteur
automatique différentiel avec des caractéristiques appropriées a celles de la machine dans
laquelle la distance d'ouverture des contacts est d'au moins 3 mm; une mise a la terre efficace
est également indispensable.

Vérifier que la tension d'alimentation et la fréquence du systéme sont compatibles avec les valeurs
indiquées a la fois dans les caractéristiques techniques, et sur la plaque située a l'arriere de la machine.

MODALITES D'INSTALLATION

IMPORTANT

Toutes les opérations d’installation et de maintenance doivent étre effectuées par du personnel
qualifié autorisé par le fabricant, qui décline toute responsabilité en cas d’installation
incorrecte ou d’altérations.

La machine est fournie dans un emballage fermé.

Apres avoir retiré la machine de I'emballage, procéder comme suit:

- Placer la machine a I'emplacement prévu.

- Retirer le film de protection sans utiliser d'outils pouvant endommager les surfaces.

REMARQUE

Tous les détails relatifs a I'emballage doivent étre éliminés conformément a la réglementation
en vigueur.

CONNEXION ELECTRIQUE

La machine est connectée au réseau électrique via un cordon d'alimentation avec une fiche.

La prise secteur doit étre facilement accessible, elle ne doit nécessiter aucun déplacement.
La distance entre la machine et la prise doit étre telle qu'elle ne provoque pas de tension du cordon
d'alimentation, le cable ne doit jamais étre sous les supports de la machine.

IMPORTANT
Le systéme doit obligatoirement étre équipé d'une connexion a la terre et d'un interrupteur
différentiel conformément aux lois en vigueur.




MISE EN SERVICE
DISPOSITIFS DE COMMANDE

La machine est équipée des dispositifs de commande suivants:

INTERRUPTEUR 1-0-2
Position 1 - MACHINE DEMARREE

Position 0 - MACHINE ARRETEE

Position 2 - FONCTIONNEMENT DE LA PEDALE

UNITE TOUCH & GO (uniquement pour les modéles T&GO)
- TIME SET - Sélection des temps de fonctionnement
STOP - Arrét manuel des rouleaux

Touch cuu ¢o

PEDALE EN OPTION (standard pour RP)
APPUYER - Démarrage rouleau
RELACHER - Le rouleau s'arréte

Une fois le cordon d‘alimentation inséré dans la prise secteur, la machine est préte pour la vérification du
fonctionnement.

Vérification du fonctionnement 310 - 420 - 420RP - 500RP - 310/1 - 310/2 - 500/1:
DEMARRAGE: Appuyer sur l'interrupteur en position 1, la machine démarre.
ARRET: Appuyer sur l'interrupteur en position 0, la machine s'arréte.

Vérification du fonctionnement 310 - 420 - 420RP -500RP T&GO:

DEMARRAGE: Appuyez sur l'interrupteur sur le cté en position 1

Appuyer sur le bouton noir « SET TIME » pour régler le temps de travail de 10 a 35 secondes ;
la machine est préte pour la phase opérationnelle.

LES ROULEAUX DEMARRENT AUTOMATIQUEMENT AU CONTACT DE LA PATE AVEC

LA GLISSIERE SUPERIEURE.

ARRET: Les rouleaux s’arrétent automatiquement lorsque la durée définie précédemment
expire ou lorsque vous appuyez sur le bouton « STOP ».

Placer l'interrupteur en position 0 pour éteindre complétement la machine.




Vérification du fonctionnement de la PEDALE EN OPTION (standard sur RP):

DEMARRAGE A PEDALE: En appuyant sur l'interrupteur en position 2, la machine ne démarre pas, mais
reste en attente. En exercant une légére pression sur la pédale, les rouleaux commencent a tourner et la
machine est préte a étre utilisée.

ARRET A PEDALE: Lever le pied de la pédale arréte la machine. Placer l'interrupteur en position

0 pour éteindre completement la machine.

Enfin, DEMARRER LA MACHINE A VIDE PENDANT UNE MINUTE, VERIFIER QUE LE
FONCTIONNEMENT EST REGULIER.

UTILISATION ET FONCTIONNEMENT

IMPORTANT: TOUS LES REGLAGES DOIVENT ETRE EFFECTUES AVEC LA MACHINE A L'ARRET.

Les réglages recommandés sont purement indicatifs car les réglages doivent étre définis
expérimentalement en raison de la présence des variables suivantes : caractéristiques du mélange, poids,
épaisseur, taille et forme du disque.

La machine est fournie avec des réglages maximum, adaptés aux pizzas de poids moyen.

REGLAGE DE L'EPAISSEUR

Pour répondre aux besoins individuels, la machine vous permet d’obtenir
diverses épaisseurs de pate en tournant le bouton que vous débloquez en
tirant le bouton noir.
L'épaisseur est modifiée en fonction du sens de rotation du bouton:
- EPAISSEUR MINIMALE (-) tourner dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre.
- EPAISSEUR MAXIMALE (+) tourner dans le sens des
aiguilles d'une montre.
Pour obtenir le meilleur résultat, il est conseillé de différencier les
réglages:
Ex: rouleaux supérieurs, ouverture 3,5 mm,

rouleaux inférieurs, ouverture 2 mm

REMARQUE: POUR EVITER LA FRAGMENTATION DE LA PATE, EFFECTUER UN SEUL PASSAGE PAR LES
ROULEAUX.

REGLAGE DE LA FORME POUR FACONNEUSES 310/420 ET TOUCH & GO

Afin d'obtenir une bonne mise en forme du disque, il est essentiel d'ajuster la sensibilité de la balance aux
variations de poids de la pate, afin de changer la disposition de cette derniére de verticale

a parfaitement horizontale avant I’entrée dans les rouleaux inférieurs.

REMARQUE: S'’ASSURER QUE LA BALANCE, A L’ARRET, SOIT POSITIONNEE TOUJOURS EN HAUT.

REGLAGE DE LA BALANCE

Ce réglage permet de faire varier la vitesse de rotation de la pate. En dévissant la vis de blocage, il est
possible de changer la position du contrepoids et par conséquent la sensibilité en fonction de son
positionnement dans la fente de la balance.

SENSIBILITE MAXIMALE:

- placer le contrepoids dans la fente ;

- recommandé pour un poids faible.

SENSIBILITE MOYENNE:

- placer le contrepoids au centre de la fente ;

- recommandé pour un poids moyen.

SENSIBILITE MINIMALE:

- positionner le contrepoids en dehors de la fente ;

- recommandé pour les poids élevés .

A la fin du réglage, verrouiller le contrepoids en serrant la vis.




UTILISATION DE LA MACHINE

Avant de commencer chaque cycle de travail, s'assurer que la machine est parfaitement propre,
en particulier les surfaces en contact avec la pate. Si nécessaire, procéder au nettoyage de la maniére
décrite dans le paragraphe « MAINTENANCE ».

ATTENTION: Lors du travail, il est absolument interdit de retirer les dispositifs de
protection en raison de la présence de piéces mobiles susceptibles de provoquer
I’ écrasement des mains.

Modeles 310 - 420:

DEMARRAGE: Appuyer sur l'interrupteur en position 1, la machine démarre les deux paires de rouleaux
et est préte pour la phase de fonctionnement.

Avant d'introduire la boule de pate |égérement farinée et préalablement levée (au moins 6-8 heures) dans
I'ouverture de la protection supérieure, caler une partie du bord de celle-ci afin de faciliter son entrée
dans la paire de rouleaux supérieure.

A la sortie de ceux-ci, la pate subira une premiére réduction d'épaisseur, prenant une forme ovale, puis en
glissant sur la balance, elle tournera dans une direction transversale d'environ 90 ° en se plagant pour le
passage suivant dans la paire de rouleaux inférieurs d'ou sortira un disque dont la mise en forme, bonne
mais non optimale, nécessitera des retouches manuelles.

ARRET: Mettre I'interrupteur en position 0.

Modeles 310 - 420 TOUCH & GO:

DEMARRAGE: Mettre |'interrupteur sur le coté en position 1

Appuyer sur le bouton noir « SET TIME » pour régler le temps de travail de 10 a 35 secondes ;

la machine est préte pour la phase opérationnelle.

Avant d'introduire la boule de pate légerement farinée et préalablement levée (au moins 6-8 heures) dans
I'ouverture de la protection supérieure, caler une partie du bord de celle-ci afin de faciliter son entrée
dans la paire de rouleaux supérieure.

LES ROULEAUX DEMARRENT AUTOMATIQUEMENT AU CONTACT DE LA PATE AVEC LA GLISSIERE
SUPERIEURE.

A la sortie de ceux-ci, la pate subira une premiére réduction d'épaisseur, prenant une forme ovale, puis en
glissant sur la balance, elle tournera dans une direction transversale d'environ 90 ° en se plagant pour le
passage suivant dans la paire de rouleaux inférieurs d'ou sortira un disque dont la mise en forme, bonne
mais non optimale, nécessitera des retouches manuelles. Les rouleaux s’arréteront de tourner
automatiquement a la fin de la durée définie précédemment ou lorsque vous appuierez sur la
touche « STOP ».

ARRET: Mettre I'interrupteur sur le coté en position 0.

UTILISATION DE LA COMMANDE A PEDALE

La commande a pédale est fournie uniquement sur demande du client.

Pour sa destination, intégrée aux commandes frontales de démarrage et d’arrét, elle permet de laisser la
machine en marche pendant le temps strictement nécessaire a son utilisation.

Cette commande doit étre connectée a la machine en insérant la fiche du cable de la pédale dans la prise
située sur le coté de la machine.

DEMARRAGE: En mettant l'interrupteur en position 2, la machine ne démarre pas, mais reste en
attente. En exercant une légére pression sur la pédale, les rouleaux commencent a tourner et la machine
est préte a étre utilisée.

ARRET: En levant le pied de la pédale la machine s’arréte.




Modéle 420RP — 500RP:

FONCTIONS ET UTILISATION DE LA COMMANDE A PEDALE. La commande a pédale remplit des
fonctions supplémentaires par rapport aux commandes frontales, ce qui permet également de faire
fonctionner les rouleaux pas a pas et de maintenir la machine en marche pendant le temps strictement
nécessaire a son utilisation.

Cette commande doit étre connectée a la machine en insérant la fiche du cable de la pédale dans la prise
située sur le coté de la machine.

Modele 310/1 - 310/2 - 500/1:
FONCTIONS ET UTILISATION DE LA COMMANDE A PEDALE. Le fonctionnement est identique a celui
des machines a rouler précédentes, mais la paire de rouleaux est unique.

UTILISATION POUR LA MISE EN FORME DE DISQUES

Aprés avoir allumé la machine manuellement avec l'interrupteur en position 1 ou avec la pédale
d'interrupteur en position 2, vous pouvez passer a la phase de fonctionnement.

Avant d’introduire dans |'ouverture de la protection supérieure la boule de pate légérement farinée et
préalablement levée (au moins 6-8 heures), caler une partie du bord de celle-ci afin de favoriser son
entrée dans la paire de rouleaux supérieurs dans le passage desquels les pates subissent une réduction
initiale d'épaisseur en prenant une forme ovale.

Lorsque le passage est sur le point d'étre terminé, accompagner la descente de la pate en la faisant
avancer pas a pas jusqu'a la faire sortir, aprés quoi les rouleaux doivent étre arrétés. Tourner la pate
d’environ 90 °, en la plagant pour le passage suivant dans la paire de rouleaux inférieurs d'ou, aprés leur
redémarrage, sortira un disque dont la mise en forme, bonne mais non optimale, nécessitera des
retouches manuelles.

UTILISATION POUR LA MISE EN FORME DE RECTANGLES

Placer une plaque de cuisson bien propre sous la machine, de dimensions compatibles avec la largeur des
pieds.

Allumer la machine, démarrer les rouleaux, puis introduire la pate légerement farinée et préalablement
levée (au moins 6 a 8 heures) dans |'ouverture de la protection supérieure, former le bord de celle-ci afin
de favoriser son entrée dans la paire de rouleaux dans lesquels la pate subit une premiéere réduction
d'épaisseur.

Aprés la sortie, il est essentiel pour les poids moyens et élevés de procéder, pas a pas, a un nouvel
élargissement manuel et constant de la pate, en la placant pour le passage suivant dans les rouleaux

a partir desquels la pate ainsi formée se déposera dans le moule. .

IMPORTANT: ETEINDRE LA MACHINE A LA FIN DE LA PHASE OPERATIONNELLE.

MAINTENANCE

ATTENTION: Avant de procéder a tout entretien, nettoyage compris, a dopter les précautions
suivantes :

- s’assurer que |'appareil est débranché du secteur (le débrancher de la prise de courant),
en veillant a ce que I'alimentation ne puisse pas étre réactivée accidentellement ;

- S’assurer que |'appareil est completement refroidi ;

- Utiliser I'équipement de protection individuelle requis par la réglementation en vigueur ;

- Travailler toujours avec un équipement approprié ;

- Une fois les opérations de maintenance / réparation / nettoyage terminées, réinstaller tous
les dispositifs de sécurité et les protections avant de remettre I'appareil en service;
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NETTOYAGE

ATTENTION : Il est recommandé de ne jamais utiliser de produits chimiques non alimentaires
abrasifs ou corrosifs. Eviter absolument d'utiliser des jets d'eau, des outils divers, des moyens

bruts ou abrasifs, tels que des pailles en acier, des éponges, etc., qui pourraient endommager
les surfaces et, en particulier, compromettre la sécurité en matiére d'hygiéne.

Le nettoyage doit étre effectué a la fin de chaque utilisation dans le respect des regles d'hygiéne et
pour protéger le fonctionnement de la machine, en procédant comme suit :

- A l'aide d'un pinceau approprié, procéder a une premiére élimination des résidus de farine et de pates ;

- Retirer les protections, la balance et les glissiéres ;

- Décrocher les ressorts et retirer les racloirs ;

- Tourner les leviers de réglage jusqu'a la position d'ouverture maximale des rouleaux ;

- Nettoyer soigneusement la machine et tous les détails, y compris ceux qui ont été enlevés, a l'aide d’'une
éponge ou d’un chiffon imbibé d'eau et de détergent neutre a usage alimentaire ;

- Rincer pour éliminer complétement le détergent ;

- Sécher avec du papier absorbant a usage alimentaire, puis recouvrir d'abord les surfaces en contact
avec la pate, puis la machine entiére avec un chiffon doux et propre imbibé d'un désinfectant spécifique
pour les machines alimentaires.

LUBRIFICATION DES ARBRES ET DES ROULEAUX

Avec une fréquence annuelle, il est essentiel de lubrifier les arbres et les rouleaux.

Aprés démontage des protections, des glissieres, des ressorts et des racloirs;

- dévisser les vis de fixation et retirer le fond en premier, puis les supports;

- a la fin, retirer les rouleaux et les joints;

- nettoyer soigneusement toutes les piéces a l'aide d'une éponge, d'eau tiede et d'un détergent a usage
alimentaire, rincer et sécher avec un papier absorbant;

- lubrifier les arbres et les trous des rouleaux avec une quantité raisonnable d'huile de paraffine;

- remonter et fixer toutes les piéces en procédant dans l'ordre inverse de la séquence de démontage.

de mettre I' equmement en service, vérifier que tous les détails et les protections ont été

correctement positionnés et fixés;
ANOMALIES POSSIBLES

ANOMALIE CAUSE SOLUTION
La machine ne démarre pas 1_ Manque d'électricité dans le 1 Controle: le compteur général,
réseau la prise, la fiche et le cable

d’alimentation.
2_La pédale est connectée a la
machine. 2_Appuyer sur les pédales

DESTRUCTION ET ELIMINATION

ATTENTION: La démolition et I’élimination de la machine relévent de la responsabilité exclusive

du propriétaire, qui doit respecter les lois en vigueur dans son Pays en
matiére de sécurité, de respect et de sauvegarde de I’environnement.

Lors de la destruction de la machine, respecter la réglementation en vigueur.
Pour faciliter le recyclage des matériaux, procéder a la différenciation des parties composant la machine
en fonction des différents types de matériaux de fabrication (plastique, cuivre, fer, etc.).
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SERIENNUMMER
SERIENNUMMER-ETIKETT

Die Seriennummer besteht aus einem grauen, mit Siebdruck erstellten Klebeetikett,
das auf der Riickseite der Ausrollmaschine angebracht ist.
Auf der Etikette sind folgende Daten leserlich und nicht I6schbar angeflihrt:

- Name des Herstellers; - Seriennummer ;

- Elektrische Leistung (kW/A); - Elektrische Spannung und Frequenz (Volt/Hz);
- Modell; - Baujahr

- Aufschrift "Made in Italy”; - Gewicht der Ausrollmaschine

ALLGEMEINE INFORMATIONEN
WICHTIGKEIT DES HANDBUCHS

Vor dem Gebrauch der Ausrollmaschine ist es Pflicht, das vorliegenden Handbuchs in allen seinen Teilen
zu lesen und verstanden zu haben.

Das vorliegende Handbuch muss den berechtigten Bedienern immer zur Verfligung stehen und sich in der
Nahe der Ausrollmaschine gut gepflegt und aufbewahrt befinden.

Die Herstellerin Ubernimmt keine Haftung fiir eventuelle Schaden an Personen, Tieren oder Dingen, die
auf die Nichteinhaltung der in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen Vorschriften zuriickzufiihren sind.

Das vorliegende Handbuch ist Bestandteil der Ausrollmaschine und muss bis zu deren endgultigen
Entsorgung aufbewahrt werden.

Die "berechtigten Bediener dirfen auf der Ausrollmaschine ausschlieBlich die Eingriffe bezliglich ihrer
spezifischen Kompetenz ausfihren.

GARANTIE

Die Dauer der Garantie betragt ein Jahr und gilt ab dem Datum des Steuerbelegs, der zum Zeitpunkt des
Erwerbs erstellt wird.

Innerhalb dieses Zeitraums werden die Einzelteile, deren Herstellung aus festgestellten, eindeutigen
Grinden fehlerhaft ist, mit Ausnahme elektrischer Komponenten und VerschleiBteile, kostenlos und nur
ab unserem Werk ersetzt oder repariert.

Die Versand-und Lohnkosten sind von der Garantie ausgeschlossen.

Die Garantie erlischt in den Féllen, in denen festgestellt wird, dass Schaden verursacht wurden durch:
Transport, falsche oder ungentigende Wartung, Unerfahrenheit der Bediener, Manipulation, Reparaturen
durch nicht autorisiertes Personal, Nichtbeachtung der Bestimmungen des Handbuchs.

Es sind jegliche Anspriiche gegeniiber dem Hersteller fir direkte oder indirekte Schaden ausgeschlossen,
die auf den Zeitraum des Betriebsausfalls der Maschine aufgrund Folgendem zurtickzufiihren sind:
Defekt, Warten auf Reparaturen oder jedenfalls beziiglich der physischen Abwesenheit des Gerats.

TEILEN, DIE KEINE ORIGINAL-ERSATZTEILE SIND, LASSEN DIE GARANTIE

ii DIE MANIPULATION UND/ODER DER AUSTAUSCH VON KOMPONENTEN MIT
VERFALLEN UND ENTBINDEN DEN HERSTELLER VON JEGLICHER HAFTUNG.

INFORMATIONEN ZUR GERAUSCHENTWICKLUNG

Der auf einer identischen Testmaschine gemessene A -bewertete Schalldruckpegel war konstant und
betrug weniger als 70 dB (A).
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SICHERHEITSHINWEISE

Obwohl die Maschine den elektrischen, mechanischen, hygienischen Sicherheitsanforderungen der
Bezugsnormen entspricht, kann es gefahrlich sein, wenn:

- Sie fir Zwecke und unter anderen Bedingungen verwendet wird, als die vom Hersteller vorgesehenen.
- Die Schutzvorrichtungen der Walzen beeintrachtigt werden.

- Die Vorschriften flir Folgendes nicht beachtet werden: Installation - Inbetriebnahme - Gebrauch -
Wartung.

VOR VERWENDUNG DES GERATS MUSSEN DIE MITGELIEFERTEN
ROLLENSICHERHEITSSCHUTZVORRICHTUNGEN GEMAB DEN BEIGEFUGTEN ANWEISUNGEN
INSTALLIERT WERDEN.

DIE SICHERHEITSVORRICHTUNGEN AUS KUNSTSTOFF SOLLEN DEN BEDIENER VOR
QUETSCHUNGEN SCHUTZEN, UND DER HERSTELLER LEHNT JEDE VERANTWORTUNG AB, DIE SICH
AUS DER NICHTINSTALLATION VON SICHERHEITSVORRICHTUNGEN ERGIBT.

ACHTUNG

Um gefdhrliche Situationen und/oder mdogliche Verletzungen zu vermeiden, die durch
elektrischen Strom, mechanische Teile, Brand oder hygienische Natur verursacht werden,
miissen die folgenden Sicherheitshinweise beachtet werden.

A - DER EIGENE ARBEITSPLATZ MUSS IN ORDNUNG GEHALTEN WERDEN.

Unordnung fihrt zu Gefahr von Unfallen.

B - DIE UMGEBUNGSBEDINGUNGEN ERWAGEN.

Verwenden Sie die Maschine niemals in feuchter, nasser oder unzureichend beleuchteter Umgebung oder
in der Nédhe von brennbaren Flissigkeiten oder Gas.

C - KINDER ODER UNBEFUGTE MUSSEN FERNGEHALTEN WERDEN.

Erlauben Sie nicht, dass diese sich der Maschine oder dem Arbeitsplatz ndhern.

D - DIE MASCHINE IM BEREICH DER AUF DEM TYPENSCHILD ANGEGEBENEN LEISTUNG UND NUR FUR
DEN ZUGELASSENEN

GEBRAUCH VERWENDEN. Ohne Uberlastung wird sie besser und sicherer arbeiten. E - ANGEMESSENE
KLEIDUNG TRAGEN.

Tragen Sie keine Kleidung oder flatternde Accessoires, die sich in den in Bewegung befindlichen
Komponenten verfangen kénnten. Tragen Sie rutschfeste Schuhe. Aus hygienischen Grinden, auBer
Grinden der Sicherheit, missen Haarnetze und Schutzhandschuhe verwendet werden.

F - DAS VERSORGUNGSKABEL SCHUTZEN. Nicht am Kabel ziehen, um den Stecker von der Steckdose zu
trennen; das Kabel keinen hohen Temperaturen aussetzen, es nicht in Kontakt mit scharfen Kanten,
Wasser oder Lésungsmitteln bringen.

G - UNSICHERE POSITIONEN VERMEIDEN. Suchen Sie nach der am besten geeigneten Position, die immer
das Gleichgewicht gewahrleistet.

H - IMMER HOCHSTE AUFMERKSAMKEIT SCHENKEN.

Die eigene Arbeit beobachten. Verwenden Sie die Maschine nicht, wenn sie abgelenkt sind.

I - DEN STECKER VON DER STECKDOSE ABTRENNEN.

Am Ende jeder Verwendung, vor den Vorgangen der Reinigung, der Wartung oder Verstellung der
Maschine.

L - VERLANGERUNGSKABEL IM FREIEN. Sie diirfen nicht verwendet werden.

M - KONTROLLIEREN, DASS DIE MASCHINE NICHT BESCHADIGT IST.

Kontrollieren Sie vor dem Gebrauch der Maschine sorgfaltig die Effizienz der Sicherheitsvorrichtungen.
Prifen, dass die beweglichen Teile nicht blockiert sind, dass keine beschadigten Komponenten bestehen,
dass alle Teile korrekt montiert wurden und dass alle Bedingungen, die die ordnungsgemaBe
Funktionsweise der Maschine beeinflussen kdénnten, optimal sind.

N - DEN NEUSTART DER MASCHINE VON QUALIFIZIERTEM PERSONAL AUSFUHREN LASSEN.

Die Reparaturen dtrfen ausschlieBlich von qualifizierten Personen unter Verwendung von Original-
Ersatzteilen durchgefiihrt werden. Die Nichtbeachtung diese Bestimmungen kann eine Gefahr fur den
Benutzer darstellen.

O - DIE SCHILDER SIND UNFALLVERHUTUNGSVORRICHTUNGEN, sie miissen daher immer perfekt lesbar
sein. Falls sie beschadigt und unlesbar sein sollten, ist es Pflicht, sie zu ersetzen.
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EIGENSCHAFTEN DER MASCHINE

Die Ausrollmaschine wurde fiir die ausschlieBliche Verwendung mit Lebensmitteln zum Kaltwalzen von
Teig flr Brot und SiBwaren entwickelt und hergestellt, um die Herstellung von Scheiben flr die
Zubereitung von Pizzen, Brot, Fladenbrot, Kuchen, usw. zu erleichtern = —-=-ccc e c e cc - a
und dabei die grundlegenden Eigenschaften des Teigs unverandert
beizubehalten.

INSTALLATION
VORSCHRIFTEN ZU LASTEN DES KUNDEN

Die Umgebungsbedingungen des Orts, an dem die Maschine installiert
wird, mussen die folgenden Eigenschaften besitzen:

- Trockenheit

- Wasser und Warmequellen angemessen entfernt

- Angemessene Ventilation und Beleuchtung, die den von

den geltenden Gesetzen vorgesehenen Hygiene- und Sicherheitsvorschriften entsprechen.

Die Auflageflache muss horizontal sein, es dirfen sich keine Hindernisse jeglicher Art in umgehender Néhe
der Maschine

befinden, die deren normale Bellftung beeintrachtigen kénnten.

Min. 50 cm

Min. 50 cm

Min. 30 ¢m

WICHTIG

GemadB den geltenden Gesetzen muss das Stromnetz mit einem automatischen
Fehlerstromschutzschalter ausgestattet sein, dessen Eigenschaften denjenigen der Maschine
entsprechen und bei dem der Offnungsabstand der Kontakte mindestens 3 mm betrigt;
auBerdem ist eine effiziente Erdungsanlage unerlasslich.

Prifen, dass die Versorgungsspannung und die Frequenz der Anlage mit den sowohl in den technischen
Merkmalen als auch auf dem auf der Rickseite der Maschine angebrachten Typenschild angegebenen
Werten kompatibel ist.

MODALITAT DER INSTALLATION

WICHTIG

Alle Vorgdnge der Installation und Wartung miissen von qualifiziertem Personal ausgefiihrt
werden, das vom Hersteller autorisiert wurde; der letztere lehnt jegliche Haftung fiir falsche
Installation oder Beeintrachtigung ab.

Die Maschine wird in geschlossener Verpackung geliefert.

Nachdem die Maschine aus der Verpackung genommen wurde, wie folgt vorgehen:

- Die Maschine an der vorgesehenen Stelle positionieren.

- Die Schutzfolie entfernen und dabei die Verwendung von Werkzeugen, die die Oberflachen beschadigen
kdnnen, vermeiden.

ANMERKUNG
Alle Verpackungsteile miissen gemafB den geltenden Vorschriften entsorgt werden.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Der Anschluss der Maschine an das Stromnetz erfolgt Gber Versorgungskabel mit Stecker.

Die Steckdose des Stromnetzes muss leicht zuganglich sein und darf keine Verstellung erfordern.
Der Abstand zwischen der Maschine und der Steckdose muss so sein, dass das Versorgungskabel nicht
gespannt wird; auBerdem darf sich dieses Kabel niemals unter den Stiitzen der Maschine befinden.

WICHTIG
Es ist verpflichtend, dass die Maschine eine Erdung und einen Fehlerstromschutzschalter
in Ubereinstimmung mit den geltenden Gesetzen besitzt.
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INBETRIEBSETZUNG
BEFEHLSEINRICHTUNGEN

Die Maschine ist mit den folgenden Befehlseinrichtungen ausgestattet:

SCHALTER 1-0-2

Position 1 - MASCHINE GESTARTET
Position 0 - MASCHINE ABGESCHALTET
Position 2 - PEDALSTEUERUNG

STEUEREINHEIT TOUCH & GO (nut flir Modelle T&GO
. TIME SET - Wahl der Betriebszeiten
STOP - Manuelles Stillsetzen der Walzen

Tovch cuu ¢co

PEDAL OPTIONAL (serienmaBig fiir RP )
DRUCKEN- Start Walzen
FREIGABE - Stillsetzen der Walzen

Nachdem der Stecker des Versorgungskabels in die Steckdose des Stromnetzes eingesetzt wurde, ist die
Maschine flir die Funktionsprifung bereit.

Funktionsprifung 310 - 420 - 420RP - 500RP - 310/1 - 310/2 - 500/1:
INGANGSETZEN: Den Schalter in Position 1 dricken, die Maschine startet.
STILLSETZEN: Den Schalter in Position 0 driicken, die Maschine stoppt.

Funktionsprifung 310 - 420 - 420RP -500RP T&GO:

INGANGSETZEN: Den seitlichen Schalter in Position 1 driicken

Die schwarze Taste der Steuereinheit “"SET TIME” driicken, um die Arbeitszeit von 10 bis 35 Sekunden
einzustellen; die Maschine ist flir die Betriebsphase bereit.

DIE WALZEN STARTEN AUTOMATISCH MIT DEM KONTAKT DES TEIGS MIT DER OBEREN
RUTSCHE.

STILLSETZEN: Die Walzen halten automatisch bei Ablauf der vorher eingestellten Zeit oder bei dem
Druck der Taste "STOP" an.

Den Schalter in die Position 0 bringen, um die Maschine vollstédndig abzuschalten.
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Funktionsprifung PEDAL OPTIONAL (serienmaBig auf RP):

INGANGSETZEN MIT PEDAL: Durch den Druck des Schalters in Position 2 startet die Maschine nicht,
sondern verbleibt im Wartezustand. Durch Ausiben eines leichten Drucks auf die Pedalsteuerung
beginnen die Walzen sich zu drehen und die Maschine ist flir den Gebrauch bereit.

STILLSETZEN MIT PEDAL: Durch Abheben des FuBes vom Pedal, stoppt die Maschine. Den Schalter in
die Position 0 bringen, um die Maschine vollstéandig abzuschalten.

AbschlieBend, DIE MASCHINE FUR EINE MINUTE IM LEERLAUF STARTEN, PRUFEN, DASS DIE
FUNKTIONSWEISE ORDNUNGSGEMASS IST.

GEBRAUCH UND FUNKTIONSWEISE

WICHTIG: ALLE EINSTELLUNGEN MUSSEN BEI STILLSTEHENDER MASCHINE ERFOLGEN.

Die empfohlenen Einstellungen sind Richtwerte, da die Einstellungen aufgrund der folgenden Variablen
erfahrungsmagig definiert werden muissen: Eigenschaften des Teigs, Gewicht, Dicke, GréBe und Form der
Scheibe.

Die Maschine wird mit maximalen Einstellungen geliefert, die flir mittelschwere Pizzen geeignet sind.

REGULIERUNGEN DER DICKE

Um die einzelnen Bediirfnisse zu erflillen, erlaubt die Maschine,
verschiedene Dicken des Teigs zu erhalten, indem der Hebel gedreht wird,
dessen Entriegelung man durch Ziehen des schwarzen Knopfs erhalt.

Die Dicke wird in Abhangigkeit der Drehrichtung des Hebels gedndert:

- MINDESTDICKE (-) im Gegenuhrzeigersinn drehen.

- HOCHSTDICKE (+) im Uhrzeigersinn drehen.

Um das beste Ergebnis zu erhalten, wird empfohlen, die Einstellungen zu
unterscheiden:

Z.B.: Obere Walzen Offnung 3,5 mm

untere Walzen Offnung 2 mm

ANMERKUNG: UM EINEN TEIG MIT UNREGELMASSIGEM RAND ZU VERMEIDEN, EINEN EINZIGEN
DURCHLAUF DURCH DIE WALZEN AUSFUHREN.

REGULIERUNG DER FORM FUR AUSROLLMASCHINEN 310/420 UND TOUCH&GO

Um eine gute Formung der Scheibe zu erreichen, ist es wichtig, die Empfindlichkeit der Waage an die
Gewichtsdnderungen des Teigs anzupassen, um die Anordnung des letzteren vor dem Einlauf in die
unteren Walzen von senkrecht auf perfekt horizontal zu @ndern.

ANMERKUNG: SICHERSTELLEN, DASS DIE AUSGLEICHSROLLE SICH IN DER RUHESTELLUNG IMMER
OBEN POSITIONIERT.

REGULIERUNG DER AUSGLEICHSROLLE

Diese Einstellung erlaubt, die Drehgeschwindigkeit des Teigs zu andern. Durch Abschrauben der
Spannschraube ist es mdéglich, die Position des Gegengewichts und folgend die Sensibilitat gemal seiner
Positionierung in der Ose der Ausgleichsrolle zu &ndern.

MAXIMALE SENSIBILITAT:

Das Gegengewicht im Inneren der Ose positionieren;

empfohlen fir geringes Gewicht.

MITTLERE SENSIBILITAT:

- Das Gegengewicht in der Mitte der Ose positionieren;

- empfohlen fir mittleres Gewicht.

MINDESTE SENSIBILITAT:

- Das Gegengewicht auBerhalb der Ose positionieren;

- empfohlen fir hohes Gewicht.

Nach der Einstellung das Gegengewicht durch Anschrauben der Schraube blockieren.
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GEBRAUCH DER MASCHINE

Vor Beginn jedes Arbeitszyklus sicherstellen, dass die Maschine perfekt sauber ist, insbesondere die
Oberflachen in Kontakt mit dem Teig. Gegebenenfalls die Reinigung gemaB den im Abschnitt "WARTUNG"
beschriebenen Modalitaten ausfihren.

ACHTUNG: In der Betriebsphase ist es streng verboten, die
Siicherheitsvorrichtungen zu entfernen, da sich bewegende Komponenten
vorhanden sind, die die Quetschung der Hinde verursachen konnen.

Models 310 - 420:

INGANGSETZEN: Den Schalter in Position 1 driicken, die Maschine startet die Bewegung der beiden
Walzenpaare und ist flr die Betriebsphase bereit.

Vor der Einfihrung des leicht bemehlten und zuvor aufgegangenen (mindestens 6-8 Stunden) Teigballens
in die Offnung der oberen Schutzvorrichtung, einen Teil dessen Rands keilférmig zusammendriicken, um
den Einzug in das obere Walzenpaar zu erleichtern.

Beim Durchlauf durch dieses reduziert sich zundchst die Dicke des Teigs und dieser nimmt eine ovale
Form an, rutscht dann Uber die Ausgleichsrolle, dreht sich quer um ungefahr 90° und positioniert sich fiir
den folgenden Durchlauf durch das untere Walzenpaar, aus dem eine Scheibe herauskommt, deren Form
gut, aber nicht optimal ist und manuelle Nachbesserung benétigt.

STILLSETZEN: Den Schalter in Position 0 dricken.

Modelle 310 - 420 TOUCH & GO:

INGANGSETZEN Den seitlichen Schalter in Position 1 dricken

Die schwarze Taste der Steuereinheit "SET TIME” driicken, um die Arbeitszeit von 10 bis 35 Sekunden
einzustellen; die Maschine ist flir die Betriebsphase bereit.

Vor der Einflihrung des leicht bemehlten und zuvor aufgegangenen (mindestens 6-8 Stunden) Teigballens
in die Offnung der oberen Schutzvorrichtung, einen Teil dessen Rands keilférmig zusammendriicken, um
den Einzug in das obere Walzenpaar zu erleichtern.

DIE WALZEN STARTEN AUTOMATISCH BEIM KONTAKT DES TEIGS MIT DER OBEREN RUTSCHE.
Beim Durchlauf durch diese reduziert sich zunachst die Dicke des Teigs und dieser nimmt eine ovale Form
an, rutscht dann Uber die Ausgleichsrolle, dreht sich quer um ungefahr 90° und positioniert sich fir den
folgenden Durchlauf durch das untere Walzenpaar, aus dem eine Scheibe herauskommt, deren Form gut,
aber nicht optimal ist und manuelle Nachbesserung benétigt. Die Walzen beenden die Drehung
automatisch bei Ablauf der vorher eingestellten Zeit oder durch den Druck der Taste “"STOP".
STILLSETZEN Den seitlichen Schalter in Position 0 driicken.

VERWENDUNG DER PEDALSTEUERUNG

Die Pedalsteuerung wird nur auf Anfrage des Kunden geliefert.

Aufgrund ihrer integrativen Funktion zu den vorderen Steuerungen zum Stillsetzen und Start, erlaubt sie,
die Maschine fir die unbedingt erforderliche Verwendungszeit in Betrieb zu halten.

Diese Befehlseinrichtung muss an die Maschine durch Einsetzen des Steckers des Pedalkabels in die
Steckdose seitlich der Maschine selbst angeschlossen werden.

INGANGSETZEN Durch den Druck des Schalters in Position 2 startet die Maschine nicht, sondern bleibt
im Wartezustand. Durch Ausliben eines leichten Drucks auf die Pedalsteuerung beginnen die Walzen sich
zu drehen und die Maschine ist fiir den Gebrauch bereit.

STILLSETZEN Durch Abheben des FuBes vom Pedal, stoppt die Maschine.
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Modell 420 RP:

FUNKTIONEN UND VERWENDUNG DER PEDALSTEUERUNG. Die Pedalsteuerung erflllt integrative
Funktionen zu den vorderen Befehlseinrichtungen und erlaubt zudem die Walzen Schritt fir Schritt zu
betadtigen und die Maschine fiir die unbedingt erforderliche Zeit in Betrieb zu halten.

Models 350M - 420M:
FUNKTIONEN UND VERWENDUNG DER PEDALSTEUERUNG. Der Vorgang ist derselbe wie bei den
vorherigen Dilatatoren, aber das Rollenpaar ist einfach

VERWENDUNG FUR DIE FORMUNG DER SCHEIBEN

Nachdem die Maschine manuell mit dem Schalter in Position 1 oder mit Pedal und Schalter in Position 2
eingeschaltet wurde, kann mit der Betriebsphase begonnen werden.

Vor der Einfihrung des leicht bemehlten und zuvor aufgegangenen (mindestens 6-8 Stunden) Teigballens
in die Offnung der oberen Schutzvorrichtung, einen Teil dessen Rands keilférmig zusammendriicken, um
den Einzug in das obere Walzenpaar zu erleichtern. Beim Durchlauf durch dieses reduziert sich zunachst
die Dicke des Teigs und dieser nimmt eine ovale Form an.

Wenn der Teig fast durchgelaufen ist, diesen mit der Hand langsam begleiten, bis er ganz aus der
Maschine ist; dann die Walzen stoppen. Den Teig quer um ungefdahr 90° drehen und flir den folgenden
Durchlauf in dem unteren Walzenpaar positionieren, aus dem dann, nachdem sie gestartet wurden, eine
Scheibe herauskommt, deren Formung gut, aber nicht optimal ist und manuelle Nachbesserung benétigt.

VERWENDUNG FUR DIE FORMUNG VON RECHTECKEN

Unter die Maschine ein gut sauberes Backblech stellen, das bezlglich seiner Abmessungen mit der Breite
der StitzfliBe kompatibel ist.

Die Maschine einschalten, die Walzen in Betrieb setzen, dann den leicht bemehlten und zuvor
aufgegangenen (mindestens 6-8 Stunden) Teig in die Offnung der oberen Schutzvorrichtung einfiihren,
den Rand keilférmig zusammendriicken, um den Einzug in das Walzenpaar zu erleichtern. Beim Durchlauf
durch dieses reduziert sich zunéachst die Dicke des Teigs.

Nach dem Durchlauf ist es flir mittleres und hohes Gewicht unerlasslich, Schritt fiir Schritt und konstant
den Teig manuell zu erweitern und diesen dann flr den folgenden Durchlauf in den Walzen zu
positionieren, aus denen der so geformte Teig in dem Backblech abgelegt wird .

WICHTIG: DIE MASCHINE NACH ABSCHLUSS DER BETRIEBSPHASE ABSCHALTEN.

WARTUNG

ACHTUNG: Vor der Ausfiihrung jeglichen Eingriffs von Wartung, einschlieBBlich Reinigung, die
folgenden VorsichtsmaBnahmen treffen:

- Sicherstellen, dass das Gerat vom Stromnetz abgetrennt ist (den Stecker aus der Stromsteckdose
herausziehen), und dabei sicherstellen, dass die Stromversorgung nicht unabsichtlich wieder aktiviert
werden kann;

- sicherstellen, dass das Gerat vollstandig abgekihlt ist;

- die von den geltenden Vorschriften vorgesehenen persdnlichen Schutzausriistungen verwenden;

- immer mit angemessenen Ausristungen arbeiten;

- Nach Abschluss des Vorgangs von Wartung / Reparatur / Reinigung alle Schutz- und
Sicherheitsvorrichtungen wieder installieren, bevor das Gerat erneut in Betrieb gesetzt wird;

REINIGUNG

ACHTUNG: Es wird empfohlen, in keinem Fall chemische, scheuernde oder korrosive
Produkte zu verwenden, die nicht fiir Lebensmittel bestimmt sind. Es ist absolut zu vermeiden

Wasserstrahl, verschiedene Werkzeuge, rauhe oder scheuernde Mittel,
wie Stahlwolle, Schwamme, usw. zu verwenden, die die Oberflachen beschddigen

und insbesondere die Sicherheit hinsichtlich der Hygiene beeintrachtigen kénnen.
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Die Reinigung muss nach Abschluss jeder Verwendung unter Einhaltung der Hygienevorschriften und
zum Schutz der Funktionalitdt der Maschine wie folgt ausgefiihrt werden:

- Mit Hilfe eines angemessenen Pinsels eine erste Beseitigung von Mehl- und Teigriickstdnden vornehmen;
- die Schutzvorrichtungen, die Ausgleichsrolle und die Rutschen aus ihren Aufnahmen entfernen;

- die Federn aushangen und die Teigschaber herausziehen;

- die Einstellungshebel in die Position der maximalen Offnung der Walzen drehen;

- die Maschine und alle ihre Einzelteile, einschlieBlich der abmontierten, sorgfaltig unter Verwendung eines
mit Wasser und neutralem Reinigungsmittel fir Lebensmittel befeuchteten Schwamms oder Tuchs
reinigen;

- ausreichend zur vollstandigen Beseitigung des Reinigungsmittels spiilen;

- mit saugfahigem Papier fir Lebensmittel trocknen, dann zuerst die Oberflachen in Kontakt mit dem Teig
und folgend die gesamte Maschine mit einem weichen und sauberen Tuch, das mit spezifischem
Desinfektionsmittel fir Lebensmittelmaschinen getrankt ist, abwischen.

SCHMIERUNG DER WELLEN UND WALZEN

Einmal im Jahr ist es erforderlich, die Schmierung der Wellen und Walzen durchzufihren.

Nachdem die Schutzvorrichtungen, die Rutschen, die Federn und die Teigschaber abmontiert wurden,

- die Befestigungsschrauben abschrauben und zuerst die Rickseite und dann die Halterungen
abmontieren;

- abschlieBend die Walzen und Gelenke herausziehen;

- alle Einzelteile mit Hilfe eines Schwamms, warmem Wasser und Reinigungsmittel fiir Lebensmittel
sorgfaltig reinigen, ausreichend sptlilen und mit saugfahigem Papier trocknen;

- sowohl die Wellen als auch die Offnungen der Walzen mit einer verniinftigen Menge an Paraffingl
schmieren;

- alle Einzelteile wieder montieren und befestigen, indem man in umgekehrter Reihenfolge beziiglich der
Montage vorgeht.

ACHTUNG: Nach Abschluss der Vorgange von Wartung / Reparatur / Reinigung vor der

Inbetriebsetzung des Gerats priifen, dass alle Einzelteile und beziiglichen Schutzvorrichtungen
korrekt positioniert und befestigt wurden;

MOGLICHE STORUNGEN

STORUNG URSACHE ABHILFE

1_Prifen: Den allgemeinen
Kontaktgeber, die Steckdose, den
Stecker und das

Versorgungskabel.

1_Mangel an elektrischer Energie
im Netz

Die Maschine startet nicht
2_Die Pedalsteuerung ist an die

Maschine angeschlossen. 2_Die Pedalsteuerung driicken

VERSCHROTTUNG UND ENTSORGUNG

ATTENTION: The demolition and disposal of the machine is the exclusive onus and

responsibility of the owner, who must act in accordance with requlations in force in their own
country in regards to safety, respect and protection of the environment.

When demolishing the machine, the provisions of regulations in force must necessarily be complied with.
To facilitate recycling operations, sort the different parts composing the machine into the different types
of construction materials (plastic, copper, iron, etc.).
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CEPUMWHBIA HOMEP
3TUKETKA C CEPUAHBIM HOMEPOM

CepuiiHbI HOMEpP YyKa3aH Ha KJ1IeMKOW HaKJ/ielke ceporo uBeTa, KoTopas pa3MellaeTcs c3agu neuu.
Ha Tabnunuke pazbopumBo M HECMbIBAaEMbIM CMOCOBOM yKa3saHbl cliegyowme gaHHble:

- HazBaHuMe nponsBoanTENS; - CEPUNHBIN HOMEp;
- DnekTpuyeckas MowHocTb(KBT/A); - HanpsxeHue n yactota Toka (B/I'y);

- Mopnensb; - N'oa nponssoacTBa
- Hagnuce “Made in Italy”; - Bec neum

ObWAA NHOOPMALUA
BAXXHOCTb PYKOBOACTBA

Mepen ncnonb3oBaHMeM paCCManMBaeMOVI TeCTOpaCKaTOHHOVI MalMHbl He06X0AMMO npo4YnTaTh N NOHATb
BCE 4aCTh AaHHOro pykosoAcCTBa.

HacTtosiwee pykoBOACTBO Bceraa AO/MKHO 6biTb AOCTYNHO "aBTOpM30OBaHHbLIM ornepaTopaM" M HaxoAUTbCS
psSiAOM C Neybtlo B HAAEXHOM MecTe.

KoMnaHusa-npon3BoanTeNb CHUMaET C cebs BCAKYH OTBETCTBEHHOCTb 3a BO3MOXHbIWA yLep6, Nnoy4YeHHbIn
NepcoHanoM, XWBOTHbIMU WU UMYLLECTBOM B pe3ysibTaTe HEecob6/I0IEHNS HOPM, YKas3aHHbIX B [laHHOM
pYKOBOACTBE.

HaCTOﬂU.Lee PyKOBOACTBO ABNAETCA HEOTbEM/IEMON YacCTbi Me4dyn u AOOJIKHO XPaHUTbCA A0 YyTUNn3auunun
obopypoBaHus.

"ABTOpPU30BaHHbIE onepaTopbl" AO/IXHbI BbIMOMHATb TO/IbKO TE€ paboTbl Ha Neun, KOTOpble COOTBETCTBYIOT UX
cneuvanusauum.

FAPAHTUA

CpoOK rapaHTmu cocTaBisieT OAMH ro4 M HaYMHaeTCa C AaTbl KBUTAHLWW, BblAAHHOM MpU MOKYynKe.

B TeyeHue gaHHoro nepuona 6yayTt 3aMeHeHbl Mnn 6e3803Me34HO OTPEMOHTMPOBAHbI TO/IbKO Ha YC/IOBUSAX
cdpaHko-3aBoOa AeTanu NpousBoAUTENs AeTann, KOTopblie No NpoBepeHHbIM U 6e3yCIOBHbLIM NPpUYMHaM
oKasanucb C gedektaMmum U3rotosneHums. VIckatoveHne COCTaBASIOT 3/1IeKTPUYECKME KOMMOHEHTbI U
noABep>XeHHble U3HOCY YacTu.

CTOMMOCTb AOCTaBKWU U TpyAo3aTpaTbl UCK/OYEHbI U3 rapaHTUn.

[encTBme rapaHTumM npekpallaeTcs B TeX Cny4yasX, eciM yCTaHOB/IEHO, YTO NOBpeXAeHMe BbI3BaHO:
TPaHCNOPTUPOBKOW, HEBEPHbIM UM HEAOCTAaTOUHbIM 06CYy>XMBAHUEM, XanaTHOCTbIO OonepaTopos,
HECaHKUMOHNPOBAHHbIMM BMeLWlaTeNbCTBAMN, PEMOHTHLIMM paboTaMm HEeYyNnOSHOMOYEHHbBIM NEPCOHasioM,
HecobnogeHneM nNpeanncaHnin 3 pyKkoBOACTBaA.

Uckntovatotcs nobble TpeboBaHMS K NPpON3BOAUTENO BO3MECTUTb NPSMON MW KOCBEHHbIN yulepb,
BbI3BaHHbIA MPOCTOEM MalUMHbI B pe3ynbraTe:

HEMCNPABHOCTU, OXNAAHUSA peMoHTa unu, B Ntobom crnyvae, npu GuU3NYeckom oTCyTCTBUM 06opyaoBaHUS.

HEOPUTMHAJIbHbLIE MNPEKPALUAIOT OEWCTBUE FAPAHTUM WU OCBOBOXXAAIOT

ﬁ HECAHKUMOHUPOBAHHbBIE BMELWATE/IbCTBA WU/WNIN 3AMEHA YACTEW HA
NPOU3BOAUTENS OT JIOBOW OTBETCTBEHHOCTM.
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MHOPOPMALINA OB YPOBHE LUYMA

B3BeleHHbIN ypOBEHb 3BYKOBOIMo AaBfeHUs NO wkasne A , M3MEepPEeHHblh Ha uaeHTU4HoW obpa3uyoBoii

MawmnHe, 6bln MOCTOSAHHBIM K cocTaBnsan meHee 70 ab (A).

MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTM

X0oTS MallMHa COOTBETCTBYET TPE6OBaHMAM CTaHAApPTOB 6€30MacHOCTM B 06/1aCTU 3/IEKTPUUYECKOTO,
MEXaHMYECKOro 060pya0BaHMs, @ TakxXe CaHUTapuu, oHa MOXET 6biTb OMACHOW, ecnu:

- Ucnonb3yeTca Ans uenei n B ycnoBusX, OTIMYHbBIX OT YKasaHHbIX NPONU3BOAUTENEM.

- CHUMAIOTCA KOXXYXU BaJIMKOB.

- He cobnonatoTca npeanvcaHns, Kacawlumecs: YcTaHoBKM - BBoda B akcnyaTauumio - cnonb3oBaHUs -
TexHn4eckoro o6cny>XnBaHus.

NEPEA UCNOJIb3OBAHMEM MALUUHbI HEOBXOAMMO YCTAHOBUTb 3ALLMNTHBIE OXPAHHUKU
POJINKOB, B COOTBETCTBMUU C NPUJIATAEMbIMU UHCTPYKLUUAMMWN.

NPOM3BOAUTE/Ib HE HECET HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTU B CBSI3W C HEWCMNOJIHEHMEM
3ALWUTHbIX OrPAXXAEHWUA POJINKOB, NPEAHA3HAYEHHbIX A1 3ALLUTbI OMEPATOPA OT
ABMXYLLNXCA POJIMKOB.

BHUMAHMUE

Bo ns6exxaHne BOSHMKHOBEHUS ONACHbIX YC/IOBUA U/WUJIN BO3MOXXHbIX TPaBM, BbI3BaHHbIX
3J/1IEKTPUUYECKMM TOKOM, MEXaHUUYECKMMU AeTaNIIMM1, NOXKAapPOM WM TMTMEeHNYECKOro Xxapakrepa,
Heo6xoaMMo cob6nroaaTh cneayowme Mmepbl NPefOCTOPOIKHOCTHU.

A - COOEPXXWTE PABOYEE MECTO B NOPAAOKE.

Becrnopsaaok MOXeT CTaTb NPUYMHON HECYACTHbIX Clly4aes.

B - OLEHUTE YC/TOBUSA OKPY>XAIOLEN CPEADI.

He ncnonb3ynte MalwunHy BO BAaXXHOM, MOKPOW MM HEAOCTAaTOYHO OCBELWEHHOW cpeae, B6n3m
NIerkoBOCMIaMEHSOLWMNXCS XKNAKOCTEN NN ra30B.

C - HE JONYCKANTE K OBOPYJOBAHMIO AETEN 1 MOCTOPOHHUX.

He nosBonsnte M npmbamxaTtbCs K MalWwmMHe nnm paboyemy MecTy.

D - UCMONb3YNTE MALLUMHY C COBMIOAEHUEM XAPAKTEPUCTUK, YKASAHHbBIX HA
WAEHTUDUKALIMOHHOW TABJIMYKE, N TOSIbKO B MPEAYCMOTPEHHbIX LIENISAX. Be3 neperpysku oHa
6ynet paboTaTb nyywe n 6esonacHee.

E - OQEBANTECb COOTBETCTBYIOLMM OBPA30M.

He HocuTe cBOBOAHYIO 04eXAy MK akceccyapbl, KOTOpble MOryT MonacTb B ABMXYLLMECS YacCTu.
Ncnonb3yiiTe Heckonb3swyto 06yBb. M3 coobpaxkeHunii rmrnerbl n 6€30nacHoOCTU, ANS AJIMHHbBIX BOIOC
NCNONb3YNTE NOAXOASIWYIO CETKY, a AN PYK - NepyaTKu.

F - AKKYPATHO OBPALLANTECH C KABESIEM NMUTAHUS. He TaHUTe 3a WHYP, YTO6bI OTK/OUYUTL BUIIKY; HE
noaseprante kabenb BO3AENCTBUIO BbICOKMX TEMMNEpaTyp, KOHTaKTa C OCTPbIMU KpasiMu, BOAOW UK
pacTBOpUTENSMN.

G - U3BETAUTE HEYAOBHbIX MONIOXEHWUW. Haante Hanbonee noaxoasiiee NosoXeHne, KoTopoe Bceraa
obecrneunBaeT paBHOBecHe.

H - BCEr'OA BYObTE MAKCUMA/TbHO BHUMATEJIbHbI.

KoHTponupyiite cBou AencTeus. He ncnonb3yiite MalwnHy, Korga Bbl OTB/I€YEHbI.

I - OTKJIIOYAWTE BUNIKY OT PO3ETKMU.

B KOHLe Ka)aoro ncnosib3oBaHus, nepes YNCTKOM, TEXHNUYECKUM 06CNy>XMBAHNEM WU NepeMeLleHneM
MaLUWHbI.

L - OTKPbITbIE YOJTMUHUTEJTA. He A0fXHbl NCNO/Ab30BaTbCS.

M - HE JONMYCKANTE NOBPEXAEHNA MALLUHBbI.

Mepen NCcnNonb3oBaHWEM MalUMHbI TWATENbHO NpoBepbTe paboToCcNoCobHOCTL NpeaoXpaHUTENbHbIX
YCTPOWCTB.

Ybeantecb, UTO ABMXYLLMECS YacTn He 3abN10KMPOBaHbl, YTO HET NOBPEXAEHHbIX KOMMNOHEHTOB, YTO BCe
yacTu 66 NpaBUIbHO CobpaHbl U BCE YCNOBUSA, KOTOPbie MOryT NOBAMSATb Ha NPaBUMbHYO paboTy
MalUWHbI, ABNSKOTCS ONTUMASbHbIMU.

N - MOPYYAWTE PEMOHT MALLMNHBI TOJIbKO KBAJTMOGULIMPOBAHHOMY MEPCOHANY.
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PeMOHT fonXeH BbINOHATLCS TOIbKO KBanMduumMpoBaHHbIM NepcoHasioM C UCMOJIb30BaHMEM
OpUIrMHaNbHbIX 3anacHblX YacTten. HecobnogeHne aTnx NOSIOXEHMUIA MOXKET NPpeACTaBsATb ONACHOCTb A5
nonb3oBaTens.

O - TABJIMYKWM MPEACTABMASAIOT COBON MPEAOXPAHUTENIbHBLIE CPEACTBA, NO3TOMY OHW BCEeraa AO/MKHbI
6bITb paszbopumBbiMn. ECn OHM NoBpexXaeHbl U Hepa3bopumBbl, X HEOOXOAMMO 3aMEHUTD.

XAPAKTEPUCTUKU MALLUUHDLI

TecTopackaToyHasl MalWKnHa NpeaHa3Ha4YeHa TONbKO A1 MCNOMb30BaHMUSA C NULLEBbIMM NPOAYKTaMU, AN
XOJIOAHOW packaTku TecTa Ans xjeba n KOHAUTEPCKUX nagenni, 4tobbl
obneruntb popMmpoBaHMe ANCKOB ANS MPUroTOBNAEHNSA nuuLbl, xneba,
dokayum, TOpTOB U T.A4., C COXPAaHEHNEM HEN3MEHHBIMU OCHOBHbIX
XapaKTEepPUCTUK TecTa.

YCTAHOBKA

ycnosus, ObECNEYNBAEMbIE CUJIAMU
NMOJIb3OBATENA

Okpy>xatwLas cpefa B MecTe YCTAaHOBKWM MalUWHbI AO/IXKHA UMETb
cnepyolwme XxapakTepucTuKu:

- OTCYTCTBME Bnaru

- OCTATOYHO yAaneHHble NCTOYHUKM ropsaYero Bog0CHabxeHuns
- COOTBETCTBYHOLLNE BEHTUNALNA N OCBELLEHME, OTBEYAOLWMNE CAHUTAPHLIM HOPMaM 1 NpaBuaaM TEXHUKHK
6e3onacHoOCTW, NpenyCMOTPEHHbIM AENCTBYIOWMM 3aKOHOAATENLCTBOM.

OnopHas NOBEPXHOCTb A0/IKHA 6bITb FOPU3OHTaNIbHOW. 3anpeLlleHo pa3MewaTb B HENOCpeACTBEHHON
61130CTM OT MaWuHbI NpeaMeThbl N116oro TMNa, KoTopbie MOryT NPensaTCTBOBATbL HOPMasibHON BEHTUASALUM.
BAYXHO

B cooTBeTCTBMM C AEACTBYIOLIMM 3aKOHOAATE/IbCTBOM 3J/IEKTPUUECKAA CeTb AOJ/KHA 6bITb
ocHaweHa audpdepeHUnanbHbIM aBTOMAaTUYECKUM BbIKJ/1lOHAaTEJ/IEM C XapaKTepUcTuKamm,
COOTBETCTBYHOLWMMU XapaKTEPUCTMKaAM MalluHbl, B KOTOPOM pacCTOiTHUE MeXAYy KOHTaKTaMu
cocTaBJisieT He MeHee 3 MM; TaK)ke Heo6xoanma adpdpeKTuBHaA cuCTeMa 3a3eMJIEHUA.

Min. 50 cm

Min. 50 cm

Min. 30 ¢m

y6eLI,VITer, 4YTO HanNpaXeHne U 4aCtotTa CUCTEMbI NMUTAaHNA COOTBETCTBYHKOT 3HAYEHUNAM, YKa3aHHbIM KakK B
TEXHUYECKUX XapaKTepUCTuKax, Tak n Ha Ta6r|w4|<e, KOTOpaa HaxXxoAUTCA Ha 3aflHEN CTEHKE Neyun.

CNnoCoOb YCTAHOBKM

BAXHO

Bce onepauum No yCTaHOBKE U 06CNy>XKMBAHUIO AOJ/IKHbI BbINOJIHATLCA KBaJIM(PULUNPOBAHHbIM
nepcoHasioM, YNoJIHOMO4YEHHbIM NPOU3BOAUTENIEM, KOTOPbIA HE HECET HUKAaKOW OTBETCTBEHHOCTU
3a HenpaBWJIbHYIO YCTAaHOBKY WM pa36opky.

MallnHa NoCTaBNASIETCS B 3aKPbITOM yrNakoBKe.

Mocne n3BneYeHnsa MalluHbl U3 YNaKoBKW BbIMOJIHUTE Crieayowme AeiCTBUA:

- NoMecTuTe MawWmnHy B TpebyeMoe MecTo.

- YaanuTe 3alMTHY0 nieHKy 6e3 ncnosib30BaHnsi MHCTPYMEHTOB, KOTOPbIE MOryT MOBPEeANUTb MOBEPXHOCTU.
NMPUMEYMAHUE

Bce geTanmn ynakoBKM [OJIKHbI 6bITb YyTUJIN3NPOBaHbl B COOTBETCTBUU C AEUCTBYHOLUMMU
npaBuaMm.

NOAKJ/TIOMEHUE K 3JIEKTPOCETMU

MallnHa NoAaKJIlYaETCs K 3NEKTPOCETN NOCPEACTBOM LUHYpaA NUTAHUSA C BUKOM.

CeTeBas po3eTka AO/KHA BbITb JIerko AOCTynHa, 6e3 nepeMelLeHns yCTpPOICTBa.

PaccTtositHue Mexay MalWHOW U PO3ETKOM AOMKHO ObiTb TAKUM, YTO6bI OHO HE MPUBOANIO K HATSXXEHUIO
WHYypa NnTaHnda, KpoMe Toro, WHyp HMKoraa He A0JIXXEH HaXoaAnUTbCA noa HOXKaMn MallUHbI.

BAXHO

Heo6xoanmo, utobbl cucrtema 6bI1a ocHalleHa 3a3eMneHneM U auddepeHumanbHbIM
BblK/1lOUaTeJieM B COOTBEeTCTBUMN C AeﬁCTBYI-OI.I.IMM 3aKoHOA4aTe/NIbCTBOM.
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SANYCK
YCTPOWUCTBA YMPABJIEHUS

MalmnHa MOoXeT ocHaWaTbCa cneayrLwmmm YCTpOl;’ICTBaMM ynpaBneHusa:

MEPEKJTIOMATEJ1b 1-0-2

Monoxenne 1 - MALLUMHA 3AMYLIEHA

Monoxenune 0 - MALLUMHA BbIKJTIOYEHA
Monoxenune 2 - PABOTA C YMNPABJIEHUE NEOANBIO

BJIOK YNPABJIEHUSA TOUCH & GO (Ttonbko ansa moaenen T&GO)
- TIME SET - Bbibop BpeMeHHbIX MHTepBasoB paboThbl
STOP - Py4yHol OCTaHOB BanmMkoB

Touch cuu ¢o

ONMUMNOHANBbHASA NEQANDb ( cepuitHo ana moaenn RP )
HAXATb - 3anyck BasiMkoB
OTMYCTUTDb - OcTtaHoB BanMKoOB

Mocne NoAKAYEHNS BUMKU LHYPA NUTaHUS K pO3eTKe YCTPOMCTBO FOTOBO K MPOBEpPKE
paboTocnocobHoOCTH.

MpoBepka pabotocnocobHocTn Moaenen 310 - 420 - 420RP — 500RP - 310/1 - 310/2 - 500/1:
3ANYCK: YctaHoBUTE nepekntoyaTtesb B NoaoXeHne 1, MawunHa 3anycTuTcs.
OCTAHOB: YcTaHoBUTe nepekstodaTesib B nonoxeHne 0, MalnMHa OCTAHOBUTCA.

MNpoeepka pabotocnocobHocTn Mmoaenen 310 - 420 - 420RP -500RP T&GO:

3ANYCK: YcTtaHoBUTe nepekntodaTenb cboky B nonoxeHue 1

Ha>xMute yepHyto kHonky "SET TIME", utobbl ycTaHOBUTL BpeMs paboTbl oT 10 Ao 35 cekyHA; MalluMHa
rotoesa K pabore.

BAJIMKN ABTOMATUYECKU SANYCTATCA NPU KOHTAKTE TECTA C BEPXHUM X>XEJTIOBOM.
OCTAHOB: Banunkn octaHaB/nBaTCA aBTOMaTUYECKU MO UCTEYEHUU paHee YCTaHOBJ/IEHHOIO BPEMEHU TN
npuv HaxxaTum KHonkn "STOP".

YcTaHoBUTe nepekstoyaTesnb B nonoxeHue 0, 4Tobbl NOAHOCTbIO OTKAOUYNTL MALUUHY.
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Mposepka pabotocnocobHoctn OMNLIMOHAIbHOW NEOAJIN (cepuitHo ycTaHaBAuBaeTcs Ha Moaenu RP):
3AMNYCK C MOMOLbIO NEQAJIN: Tpun nepeBoae nepektoyaTend B NOA0XKEHMWE 2 MallNHaA He
3anycKaeTcsl, a NepexoamnT B pexum oxungaHus. MNMpu npunnoxeHmn HeboNbLWOro ycunmsa Ha neganb Baauku
Ha4MHaT BpallaTbCa U MallMHa rotoBa Kk paboTe.

OCTAHOB C NTOMOLbIO NEAAJIN: MNMoabem HOrM C Nneaann oCTaHaBNMBAET MALUUHY.

YcTaHoBuUTE nepekstoyaTens B noaoXxeHne 0, yTobbl MOSTHOCTLIO OTK/IIOYUTD MALLUHY.

HakoHeu, SANYCTUTE MALUUHY B XOJZ1OCTOM PEXXUME HA MUHYTY, YBEOAUTECD, YHTO OHA
NMPABWUJIbHO PABOTAET.

NCNOJIb3OBAHUE U PEXXUMbIl PABOTDI

BAXXHO: BCE PEFYJINPOBKW AOJDKHbI BbIMONMHATLCA HA OCTAHOBNIEHHOW MALUMHE.

PekoMeHAyeMble HAaCTPONKM HOCAT YNCTO OPUEHTUPOBOYHbIN XapaKTep, NOCKOMbKY MapaMeTpbl AOMXKHbI
6bITb ONpeAeneHbl 3KCNEPUMEHTAIbHO M3-3a HaNMUMA CNIEAYOLWMX NEPEMEHHbIX: XapaKTEPUCTUKM TECTA,
BEC, TOJILMHA, pa3Mep u popma aucka.

MalunHa MocTaBASETCA C MAaKCUMasibHbIMU HAaCTPOMKaMKn, NOAXOAALUMMY ANSA NULLbI CPEeIHEro Beca.

PETYJINPOBKA TOJILWMNHDbI

B COOTBETCTBUM C MHAMBUAYANbHBIMW NOTPEBHOCTAMM, MalUVHA NO3BONSET
nosy4yaTb TECTO pPa3fIMUYHOM TOMLWMHBLI MyTEM NOBOPOTA PYYKM, KOTOpas
pa3boKnpyeTcs, ecn NOTAHYTb YEPHYIO PYKOATKY.

ToNnwwnHa U3MEeHSEeTCs B COOTBETCTBUM C HanpaBieHWeM BpalleHns pyyKkn:
-MVUHUMAJNTIbHASA TOJILLWNHA: noBepHUTE NPOTUB YAaCOBOW CTPENKMU.
-MAKCUMAJIbHASA TOJILWMNHA: noBepHUTE NO 4YacOBOM CTpESKe.

0na nony4dyeHma Haunydwero pesynbraTta uenecoobpasHo BbINOJHUTb
pPa3/INYHbIE HAaCTPOWNKN:
Hanp.: pa3MbikaHne BEpXHMUX BanmMKoOB 3,5 MM

pa3MblKaHNE HUXHUX BAJIMKOB 2 MM

NPUMEYAHMUE: YTOBbl N3BEXXATb BO3HUKHOBEHWS HEPOBHOCTEN HA TECTE, MPOMNYCTUTE ETO
YEPE3 BAJINMKW 3A OAWNH MPOXOA.

PECYJINPOBKA ®OPMbI AJ19 TECTOPACKATOYHOMN MALLUWHbI MOAEAW 320/420 Y TOUCH&GO
YT0o6bl 06ECNeYnTb XopoLyo GopMy ANCKA, BAXHO OTPEryIMpoBaTh YyBCTBUTENbHOCTb BECOB K
M3MEHEHMAM Beca TecTa, YTo6bl Nepes BXOAOM B HUXHUE BaSIMKU U3MEHUTb €ro MoJsIoXKeHNe C
BEPTMKANbHOIro Ha abCcoNOTHO FOPM30HTAsIbHOE.

MPUMEMYMAHME: YEEOWUTECDH, YTO BECOBASA TPABEPCA B NCXOAHOM MOJTIOXEHWW BCEIdA
HAXOOWTCH BBEPXY.

PEFYZIMPOBKA BECOBOM TPABEPCbI

DTa peryiMpoBkKa Nno3BOISET U3MEHSTb CKOPOCTb BpalleHus Tecta. OTBUHTMB CTOMOPHbIN BUHT, MOXHO
N3MEHUTb MOJIOXEHME NPOTMBOBECA W, Cief0BaTe/IbHO, YyBCTBUTENbHOCTb B 3aBUCMMOCTU OT €ro
MOJIOXXEHUS B NPOPE3N TPaBEPChI.

MAKCUMAJIbHASA YYBCTBUTEJIbHOCTDb:

- MoOMecTUTe NPOTUBOBEC B NPOpE3b;

- peKkoMeHayeTcsa Ans HebonbLIOoro Beca.

CPEAHAA MYBCTBUTEJIbHOCTDb:

- YCTQHOBWTE NPOTMBOBEC B LIEHTPE Npopesu;

- peKkoMeHAyeTca ANS CpeAHEero Beca.

MUWHUMAJIbHAA YYBCTBUTEJIbHOCTb:

- YCTQHOBWTE MPOTMBOBEC CHAaPYXMW Npopesu;

- pekoMeHayeTcsa Ans 60nblWMX BECOB.

Mo OKOHYaHMK perynnpoBku 3acUKCUPYTE NPOTUBOBEC, 3aTSHYB BUHT.
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SKCNNYATALUMA MALLUUHDLI

Mepen HavyanoM Kaxaoro paboyero UMkia ybeanTecb, YTO MallMHA MAEaNibHO YMCTast, 0COBEHHO
NMOBEPXHOCTU, COMpUKacaloLmnecsi ¢ TecToM. MNpu Heo6XOAUMOCTU BbIMOSHUTE OYMCTKY, KaK OMMUCaHO B
nyHkte "TEXHUYECKOE OBC/TY>KMBAHUE".

BHUMAHME: Bo BpeMsi pab0Tbl KaTeropuiyeckm sanpellaercid CHMMaTb 3alllUTHbIE
orpaxieHus u3-3a HaJIMums ABMIKYLLINXCA YacTei, KOTOpbl€ MOryT CcTaTb
NPUYNHOM pa3aB/IMBaHUA PYK.

Mogenun 310 - 420

3ANYCK: YcTaHoBMUTE NepekstoyaTtesib B MojioXeHue 1, MawmnHa 3anyCcTuT ABE Napbl BaAMKoB U byaer
rotToBa kK pabore.

Mepen BBEAEHMEM C/lerka NOCbINA@HHOMO MYKOW W NpeABapuTesibHO 3akBalleHHOoro (He meHee 6-8 yacos)
lapu1Ka TecTa B OTBEPCTUE BEPXHEN KPbIWKWM pacnowmnTe YacTb Kpas, 4Tobbl ob6eruntb ero BxoxxaeHume B
napy BepXHMX BasIMKOB.

Ha Bbixoae n3 HMX Tecto 6yaeT noaBepraTbCs NEPBOMY YMEHbLUEHWUIO MO TOJIWMHE, MPUHMMAs OBaJIbHYIO
¢dopmMy, a 3aTeM, CKOMb3s N0 TpaBepce, NOBEPHETCA B MonepeyHoM HanpasaeHum npuMepHo Ha 90°,
NoAroTaBNMBasiCb K NOCNEAYIOLWEMY MPOXoAY Yepe3 napy HUXKXHUX BalMKOB, U3 KOTOPbIX BbIMAET AMCK,
dopmMa KoToporo 6yaet npueMneMmon, Ho He ONTUMasbHOM, U NOTpebyeT KOPPEKLMN BPYUHYIO.
OCTAHOB: YcTaHoBUTe nepekstoyaTtesnb B nonoxeHue 0.

Mogenun 310 - 420 TOUCH & GO:

3ANYCK YctaHoBUTe nepeknoyaTenb cboky B nonoxeHue 1

Ha>xMute yepHyto kHonky "SET TIME", utobbl ycTaHOBUTbL BpeMs paboTtbl oT 10 Ao 35 cekyHA; MalluMHa
rotToesa kK pabore.

MNepen BBEAEHMEM C/lerka NOCbINAHHOMO MYKOW W NpeABapuUTEsIbHO 3aKBalleHHOoro (He MeHee 6-8 yacoBs)
lapuMKa TecTa B OTBEPCTUE BEPXHEN KPbIWKW pacnowmnTe YacTb Kpas, 4Tobbl ob6ierunTtb ero BxoXxaeHume B
napy BepXHuX Ba/IMKOB.

BAJIUKN ABTOMATUYECKU 3ANYCTATCSA NMPU KOHTAKTE TECTA C BEPXHUM XXEJTOBOM.

Ha Bbixoae n3 HMX Tecto byaeT nogBepraTbCs MEpPBOMY YMEHbLUEHWIO MO TONLWMHE, NPUHUMAs OBaslbHYIO
dopmMy, a 3aTeM, CKOMb35 MO TPaBepce, MOBEPHETCHA B NMONEpeyYHOM HamnpasieHun npuMmepHo Ha 90°,
NOAroTaBAMBasAChb K NOCNeAYyoLWEMY MPOXOAY Yepe3 napy HUXKXHUX BalMKOB, U3 KOTOPbIX BbIMAET AUCK,
dopmMa KoToporo 6yaet npueMneMoi, HoO He ONTUMalibHOM, M NOTpebyeT KoppeKkunn Bpy4Hyo. Banuku
aBTOMaTM4YeCKU NpeKpaLlaloT BpalwaTbCA N0 UCTEYEHUU paHee YCTAaHOBJIEHHOI0 BPEMEeHU Uau
nocne HaxaTusa KHonku "STOP".

OCTAHOB YcTaHoBMTE nepeksovatenb c60kKy B nonoxexHue 0.

MCNOJIb3OBAHME NEAAIN

Menanb ynpaBneHns NOCTaBASETCA TOSIbKO MO 3aKa3ly KiMeHTa.

Menanb, MHTErpupoBaHHasa C opraHamMu 3anycka n OCTaHOBKW Ha PPOHTaNIbHOM YaCTU MalUWHbI, MO3BOSET
noaaepxmeatb paboTy obopyaoBaHMsa B Te4eHMe BpeMeHU, CTPOro Heob6xoanMMoro Aas UCMNOSb30BaHuUs.
3TO YCTPOMUCTBO HEOH6X0AMMO MOAKAUYUTL K MallMHE, BCTaBMB LWUITeKep Kabena neganu B rHes3ao Ha
60KOBOI YacTX MaLUMHBbI.

3ANYCK lNpn nepeBoae nepekntoyatesnisa B NO/I0XKEHME 2 MallMHA HE 3aMnyCKaeTCsl, a NepexoanuT B pexum
oxmnpaHus. MNMpu NpunoxeHnmn HebobLLIOro YCUNA Ha nedanb BaqMKWM Ha4YMHAKT BpawaTbCs M MalinHa
rotToBa kK pabore.

OCTAHOB lloagbeM Horu ¢ negasan oCTaHaB/AMBAET MaLLUHY.
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Mopaenu 420RP — 500RP:

®OYHKLUNN N NCNOJIb3OBAHUE NEQANIN. MNenanb gononHsaeT GyHKUMM OpraHOB ynpaBneHust Ha
dbpOoHTaNbHOM YacTn, NO3BONAS TaKXKe YNpaBAsaATb Ba/IMKaMn B UMNY/IbCHOM peXuMe 1 NoaaepXXmneaTb
paboTy MalMHblI B TeYEHNE BPEMEHM, CTPOro HeobxoaMMoro aAns UCNosb30BaHUS.

DTO YCTPOMCTBO HEOHXOANMMO MOAKMOUMTDL K MallMHE, BCTaBMB WTeKep Kabena neganu B rHe340 Ha
60KOBOI YacTX MaLUMHBbI.

Mogenun 310/1 - 310/2 - 500/1:
OYHKLUMUN N UCNOJIb3OBAHME NEAAJIN. PaboTta MawuHblI aHanormdHa paboTe onucaHHbIX paHee
TecTopackaTo4YHbIX MalMWH, O4HAKO MMeeTCs TOSIbKO oAHa napa BasIMKOB.

NCNMoJZib3OBAHUE A4J1I1 POPMNPOBAHUA ANCKOB

Mocne BKOYEHMS MallMHbI BPYYHYHO C MOMOLLbIO MEpPEKoYaTENS, YCTAHOBUB €ro B MOJIOXeEHNe 1 unu,
Npwu UCNONb30BaHMM Neaanu, B NoJIOXKEeHUe 2, MOXHO NPUCTYNUTb K paboTe.

MNepen BBeAeHMEM cnerka nocbiMaHHOrO MyKOW U NpeaBapuTENbHO 3aKBalleHHOro (He meHee 6-8 4acoB)
lWapurKa TecTa B OTBEPCTUE BEPXHEN KPbIWKM paciaowmnTe YacTb Kpas, 4Tobbl obnerynTtb ero BxoxaeHue B
napy BepXHMX BaJMKOB. [p1 NPOXOXKAEHUN MEXAY HUMMU TOJLMHA TecTa yMeHbLaeTCs U OHO NpuHUMaeT
OBasbHYO dopmMy.

Koraa Tecto 3akaH4YMBaET NPOXOXAEHME, CONPOBOXAANTE ero 0AHOM PyKOM NpoAaBurasi NocTeneHHo Ao
NMOSTHOrO BbIX0AA, MOCNEe Yero BaJMKM Heob6XxoAMMO OCTaHOBUTbL. [TOBEpHUTE TECTO B MONEepeyYyHOM
HanpasAeHuUn NpMMepHo Ha 90°, NOArOTOBMB €ro A5 CeAyLWero npoxoaa Yepes napy HMXHUX POJIMKOB,
N3 KOTOpPbIX, MOC/E UX 3arnycka, BbiIngeT AUCK, dopMa KoToporo 6yaet NnpneMaeMon, HoO He ONTMMasbHON, U
notpebyeTr KoppeKkunn BpYyUHYIO.

NMCNnoJZib3OBAHUE A1 »OPMNPOBAHUSA NPAMOYIOJIbHUKOB.

MomMecTuTe XOPOLIO OYULLEHHbIN NPOTUBEHb NOA MallWHY, KOTOPbIN MO pa3Mepy COBMECTUM C LUMPUHOW
OMOPHbIX HOXEK.

BkntounTe MawmnHy, 3anycTuTe BaluKK, 3aTeM BBeAUTE C/lerka nocbiNaHHbIi MYKOM U NpeaBapuTenbHO
3aKBalleHHbI (He MeHee 6-8 4acoB) WapWK TeCcTa B OTBEPCTUE BEPXHEN KPbIWKK, pacroWnB YacTb Kpag,
yTO6bI 06NEerYnTb ero BXoXAeHne B napy BasMKoB. Mpn NpOXOXAEHUN MexXAYy HUMUK ToNLWMHA TecTa
yMeHbLUaeTCcsa NnepsBbIn pas.

Mocne BbIxoAa BaXxHO, ANSA cpeaHero n 60abLlworo Beca, 4ONOJHUTENIbHO HEMPEPLIBHO paclUMpsATb TECTO
BPYYHYIO, MOArOTaBNMBAd ero Ans nocneaytowero npoxoaa Mexay posMkaMmm, nocse 4yero nosnyyeHHoe
TakuM obpasoM TecTo 6yaeT yknaabiBaTbCA Ha NPOTUBHE.

BAXHO: BbIK/TIOUYUTE MALLMHY B KOHLIE PABOTBI.
TEXOBCJTY)XXUBAHUE

BHUMAHME: Nepen npoBeaeHuem nwoboro o6cnyxmBaHus, B TOM YNCNIE€ YNCTKU, NPUMUTE
cnenyowme Mepbl NpeaoCTOPOIKHOCTU:

- ybegntechb, 4To NpmMbOp OTKAKOYUEH OT 3/IEeKTPUYECKon ceTn (O0TCoeanHUTE ero OT 3/IeKTPUYeCcKom
po3eTkn), y6eamBLLNCb, YTO NMUTAHUE HE MOXET ObiTb MOBTOPHO BKJIKIOYEHO C/Ty4YalHo;

- ybeanTecb, 4TO YCTPOMCTBO MOSTHOCTbIO OXJ1aXAEHO;

- NCNOSIb3YNTE CpeacTBa MHANBUAYANbHOM 3alunTbl, Tpebyemble CorlacHoO AEeNCTBYOLWEMY
3aKoHOAATENbCTBY;

- BCerga uUcnonb3ymnTe COOTBETCTBYIOWMNE UHCTPYMEHTDI;

- nocne 3asepleHns ob6cnyxmnesaHmsi/peMoHTa/04NCTKU, Nepes BBOAOM YCTPOMCTBA B dKCnyaTtauuto,
YCTaHOBWUTE Ha MEeCTO BCe OrpaxKaeHus un 3alMTHble YCTPOMCTBa.
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YNCTKA

BHNMAHME: 3anpelieHo NcnoJsib3oBaTb abpa3uBHbIE U KOPPO3UHbIE XUMUUYECKUE NPOAYKTbI,
He npeaHa3HauYeHHbIX AJIA UCNO0JIb30BaHUA C NUlLEeBbIM 06opyaoBaHueM. KaTteropuuecku
nsberante MCNONIb30BaHUA BOAAHbIX CTPYW, Pa3/INdHbIX MHCTPYMEHTOB, LUepLlaBbiX Uau
abpa3uBHbIX CPEACTB, TAKUX KaK CTaJibHbl€ MOYaJIKu, TYOKU U T. ., KOTOPblE€ MOrYT NOBpeaAnTb
NMOBEPXHOCTU U, B YUaCTHOCTU, MOCTaBUTb NOA Yrpo3y CaHUTApPHYIO 6€30NacHOCTb.

UnCTKy crieayeT BbIMOHATb MO OKOHYaHMKN KaXAo0ro MCrnosib30BaHMs € cobsrofqeHneM CaHUTapHbIX
HOPM U coxpaHeHueM (PyHKLMOHaNbHOCTM 060pyAOBaHMSA, B C/leayloweM nopsake:

C MOMOLLbIO MOAXOASILLEN WETKM BbINOJIHUTE NepBoe yaaleHne 0OCTaTKOB MyKWU U TecTa;

CHMMUTE Orpa)KaeHusl, TpaBepcy M xenobbl;

- OTUenuTe NPYXWHbl N CHUMUTE ckpebok ansa TecTa;

- MOBEPHUTE pPeryiMpoBOYHbIE pblYarM B NOJIOXEHNE MAaKCMMASIbHOr0 pa3MblKaHMS BaJIMKOB;

- TWAaTeNIbHO OYMUCTUTE MALUWHY N BCe AETann, BKAKYAsA CHATbIE, C MOMOLWbIO ry6KM MM TKaHU, CMOYEHHOM
BOAOW N HENTPasibHbIM MOKLLNM CPeACTBOM, NpeAHAa3HAYeHHbIM A5 NCNOJSIb30BaHMNSA C MULEBBIM
obopynoBaHuewM;

- OMOJIOCHUTE A0 MOMHOro yAaneHus MOKLLEero CpeacTsa;

- BbICYLUMTE C NOMowWblo abcopbupytowen bymary ans nueBbix MPOAYKTOB, NOCAe Yero nponamrech
CHa4ana no NoBepxHOCTSAM, CONpUKacalroLWmMMcsa € TeCTOM, a 3aTEM MO BCEN MalUMHE MAFKON N YUCTOM
TKaHblO, MPONMUTAHHOW CcreymanbHbiM Ae3UHPUUNPYIOWMM CPeACTBOM AN NULLEBOro o6opyaoBaHUs.

CMA3KA BAJ10B 1 BAJIUKOB

BaXxXHO eXxerogHo cMasblBaTb Baslbl U BaJIMKMU.

Mocne cHATMA orpaxaeHun, kenobos, Npy>XunH n ckpebka and tecra:

- OTKPYTUTE KpenexHble BUHTbl M CHadana CHMMUTE 3a4HIOK CTEHKY, @ 3aTeM OMnopbl;

- B KOHLE BblTawuMTe BaJnUKN n MydThbl;

- TWAaTe/IbHO OYMNCTUTE BCE AETasn C NOMOLLbIO rybKu, Tension Boabl U MOKOLWEro cpeacTsa Ans
NCNONb30BaHUA C NULWEBbLIM 060pyA0BaHMEM, MPOMONTE NPN HEOBXOAMMOCTU N BbICYLLNTE C MOMOLLbIO
abcopbupytrowenn 6ymaru;

- CMaxbTe W Basibl, U OTBEPCTUS BASINKOB AOCTATOYHbIM KOJIMYECTBOM NapadmMHOBOro Macna;

- cobepuTe 1 3apuKcMpyinTe BCe ageTtanm B obpaTHOM nopsake OTHOCUTESIbHO MNOC/eA0BaTENbHOCTU
pasbopku.

BHMUMAHME: Nocne 3aBeplieHUus TEXHUYECKOro o6cny>xmBaHuusa /peMoHTa/o4nCTKHN, nepea
BBOAOM 060pyloBaHNUA B 3KCMJlyaTaLuio, ybeamtecb, YTO BCce AeTaJv U COOTBETCTBYIOLLUUue

CPeACTBa 3alMTbl NPABWIbHO YCTAHOB/EHbI U 3aKPENJeHbl.
BO3MOXXHbIE HEUCINMPABHOCTMU

HEUCNPABHOCTb NMPUYUNHA CNnoCoOb YCTPAHEHUSA
YCTPOMCTBO He BKAOYaeTcs 1_ OTcyTcTBME 2n€eKTpuYyecTsa 1_lMpoBepbTe: 06N KOHTAKT,
B CeTu pO3eTKY, BUIKY U WHYP NUTaHUS.
2_lMepanb ynpasneHus 2_Haxxmute nepganb
noAaKAYeHa K MalluHe.

AEMOHTAX U NEPEPABOTKA

BHUMAHME: leMOHTaX ¥ YTUWIN3aUMNA MALUUHbI ABAAIOTCA UCKJIHUYUTESIbHOW OTBETCTBEHHOCTbLIO

M 0683aHHOCTbIO B/laAesibLla, KOTOPbIA AOJKEH NOCTYNaTb B COOTBETCTBMU C AENCTBYIOLWNM B
CTpaHe 3aKOHOAaTe/IbCTBOM B OTHOLUEHUU 6e30NacHOCTU M 3allUTbl OKpYXXalollen cpeabl.

Mpwn AeMOHTaXxe TeCcTopackaToOYHOM MallMHbl 0693aTeNbHO NpuaepxuBantecb TpeboBaHUN AENCTBYIOWNX
HOPM.

YT0o6bl 06nerunTb nepepaboTky MaTepunasnos, pasaenuTte AeTanun, U3 KOTOPbIX COCTOUT MallnHa, B
3aBUCMMOCTM OT TUNA KOHCTPYKLMOHHbIX MaTepnanos (NAacTuk, Melb, XXeneso n T.4.).
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WIRING DIAGRAMS
MODELS: 310, 420, 420RP, 500RP, 310/1, 310/2, 500/1
PWR. 230 VAC
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EXPLODED VIEW
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TOUCH AND GO
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310/1, 500/1
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310/2
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UPPER ROLLER GROUP
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LOWER ROLLER GROUP
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310 310 T.GO 420 420 T.GO 420 RP 500 RP 310/1 310/2 500/1

1 5T100010 | 5T100010 | 5T100010 | 5T100010 | 5T100010 | 5T100010 | 5T100010 | 5T100010 | 5T100010
2 55500001 | 5S500001 | 55500001 | 55500001 | 5S500001 | 55500001 | 5S500001 | 5S500001 | 55500001
3 3P020001 | 3P020001 | 3P020001 | 3P020001 | 3P020001 | 3P020001 | 3P020001 | 3P020001 | 3P020001
4 5v500020 | 5v500020 | 5V500020 | 5Vv500020 | 5Vv500020 | 5V500020 | 5V500020 | 5VvV500020 | 5Vv500020
5 55510005 | 55510005 | 55510005 | 55510005 | 55510005 | 55510005 | 5S510005 | 5S510005 | 5S510005
6 35010032 | 35010032 | 3S010032 | 3S010032 | 35010032 | 35010032 | 35010032 | 35010032 | 35010032
7 35010027 | 35010027 | 35010027 | 35010027 | 35010038 | 35010038 - - -

8 5G510001 | 5G510001 | 5G510001 | 5G510001 | 5G510001 | 5G510001 | 5G510001 | 5G510001 | 5G510001
9 3A010042 | 3A010042 | 3A010047 | 3A010047 | 3A010047 | 3A010054 | 3A010042 | 3A010051 | 3A010054
10 3A010032 | 3A010032 | 3A010037 | 3A010037 | 3A010042 | 3A010042 - - -

11 3R020005 | 3R020005 | 3R020010 | 3R020010 | 3R020010 | 3R020003 | 3R020005 | 3R020001 | 3R020003
12 3R010010 | 3R010010 | 3R010020 | 3R010020 | 3R010020 | 3R010030 | 3R010010 | 3R010025 | 3R010030
13 3R010001 | 3R010001 | 3R010005 | 3R010015 | 3R010005 | 3R010015 - - -

17 5A010001 | 5A010001 | 5A010001 | 5A010001 | 5A010001 | 5A010001 | 5A010001 | 5A010001 | 5A010001
18 3A010072 | 3A010072 | 3A010072 | 3A010072 | 3A010072 | 3A010072 | 3A010076 | 3A010076 | 3A010076
19 3A010071 | 3A010071 | 3A010071 | 3A010071 | 3A010081 | 3A010081 - - -

20 5C030000 | 5C030000 | 5C030000 | 5C030000 | 5C030000 | 5C030000 | 5C030000 | 5C030000 | 5C030000
21 5L500017 | 5L500017 | 5L500017 | 5L500017 | 5L500017 | 5L500017 | 5L500017 | 5L500017 | 5L500017
22 51200005 51200005 51200005 51200005 51200005 51200005 51200005 51200005 51200005
23 5v500019 | 5v500019 | 5V500019 | 5V500019 | 5Vv500019 | 5V500019 | 5V500019 | 5VvV500019 | 5Vv500019
24 5R500028 | 5R500028 | 5R500028 | 5R500028 | 5R500028 | 5R500028 | 5R500028 | 5R500028 | 5R500028
25 35010019 | 35010019 | 3S010019 | 3S010019 | 3S010019 | 35010019 | 35010019 | 35010019 | 35010019
26 35010016 | 35010016 | 35010016 | 35010016 | 35010021 | 35010021 - - -

27 5C030007 | 5C030007 | 5C030007 | 5C030007 | 5C030007 | 5C030007 | 5C030007 | 5C030007 | 5C030007
28 55500010 | 55500010 | 55500010 | 5S500010 | 5S500010 | 55500010 | 5S500010 | 5S500010 | 55500010
31 5G010005 | 5G010005 | 5G010005 | 5G010005 | 5G010005 | 5G010005 | 5G010005 | 5G010005 | 5G010005
32 5G010001 | 5G010001 | 5G010001 | 5G010001 | 5G010001 | 5G010001 | 5G010001 | 5G010001 | 5G010001
33 3R010050 | 3R010050 | 3R010060 | 3R010060 | 3R010060 | 3R010070 | 3R010050 | 3R010065 | 3R010070
34 3R010040 | 3R010040 | 3R010045 | 3R010045 | 3R010055 | 3R010055 _ - -

35 3R020025 | 3R020025 | 3R020030 | 3R020030 | 3R020030 | 3R020023 | 3R020025 | 3R020020 | 3R020023
36 3T050035 | 3T050035 | 3T050025 | 3T050025 | 3T050025 | 3T050020 | 3T050035 | 3T050045 | 3T050020
37 37050040 | 3T050040 | 3T050030 | 3T050030 | 3T050035 | 3T050035 - - -

38 3A010011 | 3A010011 | 3A010016 | 3A010016 | 3A010016 | 3A010024 | 3A010011 | 3A010021 | 3A010024
39 3A010002 | 3A010002 | 3A010006 | 3A010006 | 3A010011 | 3A010011 - - -

40 5v500017 | 5V500017 | 5V500017 | 5V500017 | 5Vv500017 | 5V500017 | 5V500017 | 5V500017 | 5V500017
41 5M500005 | 5M500005 | 5M500005 | 5M500005 | 5M500005 | 5M500005 | 5M500005 | 5M500005 | 5M500005
42 5L500010 | 5L500010 | 5L500010 | 5L500010 | 5L500010 | 5L500010 | 5L500010 | 5L500010 | 5L500010
43 5M500001 | 5M500001 | 5M500001 | 5M500001 | 5M500001 | 5M500001 | 5M500001 | 5M500001 | 5M500001
44 5R500010 | 5R500010 | 5R500010 | 5R500010 | 5R500010 | 5R500010 | 5R500010 | 5R500010 | 5R500010
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310 310 T.GO 420 420 T.GO 420 RP 500 RP 310/1 310/2 500/1
47 5C020010 | 5C020010 | 5C020015 | 5C020015 | 5C020015 | 5C020015 - - -
52 - 55010070 - 55010070 - - - - -
56 4B010001 | 4B010001 | 4B010005 | 4B010005 - - - - -
57 5L500031 | 5L500031 | 5L500031 | 5L500031 | 5L500020 | 5L500020 - - -
58 7G010166 | 7G010166 | 7G010170 | 7G010170 | 7G010174 | 7G010174 - - -
59 4C010070 | 4C010070 | 4C010070 | 4C010070 | 4C010075 | 4C010075 - - -
60 4P020026 | 4P020026 | 4P020031 | 4P020031 | 4P020036 | 4P020036 - - -
61/A 4P020040
4P020006 | 4P020006 | 4P020015 | 4P020015 | 4P020015 | 4P020045 | 4P020037 4P020044
61/B 4P020041
62 4C010070 | 4C010070 | 4C010070 | 4C010070 | 4C010070 | 4C010070 | 4C010070 | 4C010070 | 4C010070
63 7G010168 | 7G010168 | 7G010172 | 7G010172 | 7G010172 | 7G010176 | 7G010160 | 7G010162 | 7G010164
64 5L500020 | 5L500020 | 5L500020 | 5L500020 | 5L500020 | 5L500020 - - -
65 5L500024 | 5L500024 | 5L500024 | 5L500024 | 5L500024 | 5L500024 | 5L500024 | 5L500024 | 5L500001
66 3C010001 | 3C010001 | 3C010001 | 3C010001 - - - - -
68 3P030001 | 3P030001 | 3P030001 | 3P030001 - - - - -
70 51100001 51100001 51100001 51100001 51100001 51100001 51100001 51100001 51100001
73 5P020001 - 5P020001 - 5P020001 | 5P020001 | 5P020001 | 5P020001 | 5P020001
74 5P200001 - 5P200001 - 5P200001 | 5P200001 | 5P200001 | 5P200001 | 5P200001
75 5v050005 | 5V050005 | 5V050005 | 5V050005 | 5V050005 | 5vV050005 | 5vV050005 | 5V050005 | 5vV050005
77 - 5C150030 - 5C150030 - - - - -
78 37300010 | 3T300010 | 3T300010 | 37300010 | 3T300010 | 3T300010 - - -
79 3P010010 | 3P010010 | 3P010010 | 3P010010 | 3P010010 | 3P010010 - - -
80 5P100015 | 5P100015 | 5P100015 | 5P100015 | 5P100015 | 5P100015 | 5P100015 | 5P100015 | 5P100015
81+46
220V 5M010004 | 5M010004 | 5M010004 | 5M010004 | 5M010004 | 5M010004 | 5M010004 | 5M010004 | 5M010004
50/60HZ
81+46
110V 5M010016 | 5M010016 | 5M010016 | 5M010016 | 5M010016 | 5M010016 | 5M010016 | 5M010016 | 5M010016
50/60HZ
81+46
240V 5M010014 | 5M010014 | 5M010014 | 5M010014 | 5M010014 | 5M010014 | 5M010014 | 5M010014 | 5M010014
50HZ
82 71010003 71010003 71010003 71010003 | 71010003 71010003 | 71010003 | 71010003 | 71010003
83 71010004 | 71010004 | 71010004 | 71010004 | 71010004 | 71010004 | 71010004 | 71010004 | 71010004
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TECHNICAL DATA

310 420 420RP 500RP

Description Unit 420RP 500RP 310/1 500/1 310/2
310 T.GO | 420 T.GO T.GO T.GO

L 47,5 L 58,5 L 58,5 L 66,5 L 48 L 65 L 65
Machine dimension cm P 37,5 P 43,5 P 43,5 P 43,5 P 33,5 P 34,5 P 34,5

H 66 H 79 H71,5 H 71,5 H 43 H 43 H 43
Net weight Kg 30 36 38 41 18 27 22
Operatine temperature °C +15 + +45
Dough weight gr 80+210 | 210+700 | 220+1000 |220-+1000| 80+210 | 210+700 | 80+210
Pizza diameter cm 1429 26+40 26+40 26+-45 14+29 26+40 14+29

220 (1 Ph+ N+ T) 50/60 Hz (Standard)
Alimentation tension Vac 240 (1 Ph+ N+ T)50Hz
110 (1 Ph+ N+ T) 50/60 Hz

Absorbed power w 250
Motor power w 240
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